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1. Dobry den

Vysoce vykonny profesionalni konvektomat vybaveny nejnovéjsim
operacnim systémem a inteligentni technologii navrzenou tak, aby
ridila kazdy proces peceni v gastronomii.

Tento navod obsahuje vSechny informace potfebné pro spravné
pouzivani pfi maximalni vykonnosti.

Pokud vam nebude néjaka ¢ast jasna, firma UNOX vam rada
poskytne jakékoli informace.



2. Bezpecnost

« Symboly pouzité v navodu

« Bezpecnostni informace

« Informace o likvidaci a recyklaci




Symboly pouzité v navodu

Symbol Vyznam

Prectéte si navod k pouziti

Nebezpeci! Situace znamenajici bezprostredni nebezpeci
nebo nebezpeéna situace, kterd mize vést k Ujmé na
zdravi nebo smrtelnému urazu

Nebezpeci pozaru!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Nebezpeci popaleni
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Bezpecnostni informace

Obecna upozorneéni

Nedodrzeni bezpecnostnich predpist nebo pouziti Ci
udrzba jinym zplsobem, nez je uvedeno v tomto
navodu, povede ke ztraté zaruky (dalSi podrobnosti viz
www.unox.com, odstavec ,Zaruka“) a zbavuje vyrobce

jakékoli odpovédnosti.

Toto zarizeni umistéte mimo dosah déti.

Cisténi a udrzba musi byt provadény uzivatelem a NESMI byt
provadény déetmi, zejména pokud nejsou pod dohledem dospélé
osoby.


https://www.unox.com/

Toto zarizeni |ze pouzivat vyhradné k peceni potravin v
primyslovych a profesionalnich kuchynich a pouze
kvalifikovanym personalem, ktery je pravidelné Skolen: jakékoli
jiné pouziti neni v souladu se zamyslenym pouzitim, a proto je
nebezpecné.

Pokud zarizeni nefunguje, nebo pokud si vSimnete jakychkoli
funkcnich nebo strukturalnich zmén, odpojte ho od elektrického
napajeni a obratte se na autorizované servisni stfedisko
spolecnosti UNOX, aniz byste se pokouseli ho sami opravit. Pro
pripadnou opravu si vyzadejte originalni nahradni dily spoleCnosti
UNOX.

Pro zajisténi dokonalych podminek pouziti a bezpecnosti zafizeni
jej doporucujeme podrobit nejméné jednou rocné udrzbé a
kontrole ze strany autorizovaného servisniho strediska.

Zarizeni ma hladinu emise hluku nizsi nez 70 dB.

Firma UNOX si vyhrazuje pravo kdykoliv bez oznameni provést
zmeny pro vylepSeni zafizeni nebo prislusenstuvi.

Sifeni tohoto navodu nebo jeho &&sti je bez souhlasu firmy UNOX
zakazano. Uvedené rozmeéry jsou orientacni a nezavazné. V
pripadé rozporu je rozhodujici originalni italské znéni navodu.
Firma UNOX neni odpovédna za pripadné chyby v
prekladu/interpretaci.



Upozorneni k nebezpeci popaleni a
Zzraneni

Béhem peceni az do vychlazeni kazdé ¢asti zarizeni
se nedotykejte ovladacich prvkil ani rukojeti zafizeni,
protoze vnéjsi ¢asti mohou byt velmi teplé (teplota
vy$Sinez 60 °C / 140 °F).

Z bezpecénostnich diivodu peceni probiha pouze pfi zavienych
dvirkach. Pokud se dvirka otevrou, pec se docasné zastavi a
zastaveni signalizuje pomoci hlaseni na displeji. Pro obnoveni
peceni staci dvirka zavrit.

V zajmu zachovani optimalniho vykonu zafizeni NEN|
DOPORUCENO otevirat dvitka b&hem peceni. Pokud neni mozné
zabranit otevreni, provedte tuto operaci velmi pomalu a opatrné,
pricemz davejte pozor na unik horké pary z pecici komory.

Pfi manipulaci a vyjimani nadob, pfisluSenstvi a jinych predmétd
zevnitr pecici komory vzdy pouzivejte tepelny ochranny odév
vhodny pro dané pouziti a budte maximalné opatrni.

Je prisné zakazano pokladat jakykoliv plech, horkou/studenou
nadobu nebo jiné typy predmétu na pec, i kdyz je vypnuta.
NEUMISTUJTE do blizkosti zafizeni hoflavé pfedméty nebo
predméty citlivé na teplo (napf. dekoracni plastové predméty,
zapalovace atd.).

Kolem pece musi byt ponechano nejméné 10 cm | 3.94" volného
prostoru.



Pfi prvnich nékolika pouzitich bude zafizeni kvuli vyparovani
nékterych zpracovatelskych olejii produkovat nepfijemny kour a
zapach, které postupné zmizi v nasledujicich pracovnich cyklech.

Kapaliny nebo jiné potraviny by nemély byt zahrivany v uzavrenych
nadobach, protoze by mohly explodovat.

Abyste se vyhnuli popaleni, nepouzivejte nadoby naplnéné
tekutinami nebo potravinami urcenymi k tepelné uprave, které se
stavaji kapalnymi a zahrivaji na vyssi uroven, nez kterou lze
snadno sledovat (Evropa: IEC 60335-2-42: 2002 / AMD1: 2008)

Ohrev ndpoju muze vést k opozdénému bouflivému varu, proto pfi
manipulaci s nadobou postupujte opatrné.

Pred konzumaci musi byt obsah sacich lahvi a détska vyziva ve
sklenicich promichany a teplota musi byt kontrolovana, aby
nedoslo k opareni.

Pouzivejte pouze nadobi a nadoby vhodné pro zvoleny rezim
peceni (rychly nebo tradiéni).



Upozorneni k nebezpeci pozaru

Pred pouzitim se ujistéte, ze uvnitf komory zarizeni se

nenachazeji zadné nevhodné predméty (napf. navody

k pouziti, plastové sacky atd.) ani zbytky Cisticich

prostredky; ujistéte se rovnéz o volnosti odvodu

dymovych plynl a nepfitomnosti zadpalnych materialQ
v blizkosti.

Pfi ohrevu potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
zkontrolujte, zda v peci nehrozi nebezpeci pozaru.

Pokud si vSimnete koure, vypnéte zarizeni od elektrického
napajeni a nechte dvirka zavrena, abyste uhasili pripadné
plameny.

Do blizkosti zafizeni neumistujte zdroje tepla (napf. grily, fritézy
atd.) a snadno vznétlivé latky nebo paliva (napf. naftu, benzin,
lahve s alkoholem atd.).

Zarizeni musi byt denne cisténo a musi byt odstranény zbytky
jidla. Zanedbani této operace mlze zpUsobit zhorseni kvality
povrch(, coz by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost zafizeni a vést
k nebezpecné situaci (nebudou-li tuky nebo zbytky potravin zevnitf
pece odstranény, mohou se vznitit).

Zarizeni se nesmi Cistit proudem pary nebo tlakové vody.

Béhem peceni nepouzivejte snadno zapalné potraviny nebo
kapaliny (napf. alkohol).



Upozorneni k nebezpeci urazu
elektrickym proudem

Neotvirejte prostory oznacené timto symbolem:

otevreni je vyhrazeno kvaliflkovanému a povérenému

personalu spole¢nosti UNOX. Nedodrzeni tohoto

predpisu vede ke ztraté zaruky (dalSi podrobnosti viz

www.unox.com, odstavec ,Zaruka“) a vystavuje riziku
skod a zraneéni, i smrtelnych.

Upozorneéni pro béznou udrzbu

Jakoukoliv operaci tykajici se bézné udrzby je treba
provadet:

po odpojeni zarizeni od elektrického napajeni a vyckani
na vybiti kapacitnich sou¢dstek (cca 5 minut);

po vy¢kani na uplné vychladnuti vSech casti zarizeni;

v dokonalé psychické a fyzické formé, po nasazeni vhodnych
osobnich ochrannych prostredk( (napf. gumové rukavice odolné vUci
teplu, ochrana oci, protiprachova maska (volitelné) atd.).

Pred pouzitim Cisticiho prostredku si peclive prectéte
bezpecnostni list produktu. NIKDY se Cisticiho prostfedku
nedotykejte holyma rukama. Cistici prostfedek se nesmi dostat do
styku s kuzi, o¢ima Ci sliznici. V pripadé kontaktu s Cisticim
prostfedkem si prectéte bezpecnostni list.


https://www.unox.com/

Pro &isténi komponent nebo pfislusenstvi NEPOUZIVEJTE:

brusné, Spicaté nebo ostré nastroje nebo tkaniny (napf. brusné
houby, Skrabky, ocelové kartace atd.);

proud tlakové vody nebo pary;
abrazivni ani praskové Cistici prostredky;

zasadité, agresivni, ziravé nebo korozivni Cistici prostredky (napf.
kyselina chlorovodikova/solna nebo sirova nebo hydroxid sodny).

Tyto latky by mohly zpUsobit trvalé poskozeni povrchi a
katalyzator( zafizeni. NEPOUZIVEJTE tyto latky ani k &isténf
spodni konstrukce nebo podlahy pod zafizenim: unik tékavych
sloucenin vSak muze zpusobit poskozeni.

Pred spustenim cCisteni se ujistéte, ze uvnitr pecici komory se
NENACHAZEJI plechy: ¢isténi neni ucinné.

Béhem ¢&idténi NEOTVIREJTE dvifka pece, nebot by mohlo dojit k
poranéni oci, sliznice ¢i kize kontaktem s chemickymi Cisticimi
prostredky, které jsou vstrikovany do pecici komory a
rozprasovany pomoci silného proudu vzduchu.

NEDOVOLTE déetem, zejména pokud nejsou pod dohledem
dospélé osoby, aby zafizeni Cistily.

Nijak NEUPRAVUJTE nadrz na Cistici prostredek, jeji pripojeni a
vnitini a vnéjsi hydraulicky okruh: mohlo by dojit ke Skodam,
zranénim ¢i smrtelnym drazim.

Pravidelné kontrolujte pritomnost skvrn rzi uvnitf komory pece:
pokud se objevi, kontaktujte ihned servisni stfedisko, protoze voda
pravdépodobné poskozuje pec; rychla akce znamena prodlouzeni
Zivotnosti zafrizeni.



Informace o likvidaci a
recyklaci

Musi byt provedena v souladu s cl. 13 legislativniho dekretu ¢. 49
z roku 2014 ,Provadeéni smeérnice 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ)"

Symbol preskrtnuté popelnice udava, ze vyrobek byl
uveden na trh po 13. srpnu 2005 a na konci zivotnosti
nesmi byt likvidovan spolec¢né s ostatnimi odpady, ale
naopak samostatné. Veskera zarizeni jsou vyrobena z
recyklovatelnych kovovych material( (nerezova ocel,
Zelezo, hlinik, pozinkovany plech, méd atd.) v procentu
presahujicim 90 % hmotnosti. Zamezte pouziti
zafizeni urceného pro likvidaci odstranénim napajeciho kabelu a
vSech uzaviracich zafizeni prostort nebo dutin (jsou-li pfitomné).
Je nutné vénovat pozornost manipulaci s timto vyrobkem po
konci jeho zivotnosti a snizovat negativni dopady na zivotni
prostredi, zlepSovat efektivnost vyuzivani zdroju pfi uplatnéni
zasady ,kdo znecistuje, ten plati“, prevence, pfipravy pro opétovné
pouziti, recyklace a rekuperace. Pfipominame, ze nelegalni nebo
nespravna likvidace vyrobku znamena ulozeni pokut v souladu s
platnymi zakonnymi predpisy.



Informace o likvidaci v Italii
V Italii musi byt zarizeni OEEZ odevzdana:

do sbérnych stredisek (nazyvaji se i ekologické ostrovy nebo
platformy)

prodejci, u kterého se kupuje nové zafizeni; ten je povinen je prevzit
bez poplatku (prevzeti ,jedno za jedno").

Informace o likvidaci ve statech Evropské unie

Evropska smérnice o zarizenich OEEZ byla v kazdém staté pfrijata
jinak. Chcete-li toto zarizeni zlikvidovat, doporucujeme
kontaktovat mistni ufady nebo prodejce a zeptat se je na
spravnou metodu likvidace.

3. Vase pec Digital ID™

Vlastnosti CHEFTOP-X™ BAKERTOP-X™
Vlastnosti DigitallD™




Vlastnosti CHEFTOP-X™ &
BAKERTOP-X™

Vysoce vykonny profesionalni konvektomat vybaveny nejnovéjsim
operacnim systémem a inteligentni technologii navrzenou tak, aby
ridila kazdy proces peceni v gastronomii.



Nové funkce CHEFTOP-X"/BAKERTOP-
XTM

Samocinné myti a filtrovani vody

Cisténi peci pro rychlé peéeni jiz neni problém. CHEFTOP-
X"/BAKERTOP-X™ ma integrovany systém automatického myti
PRESSURE.Klean s nadrzi DET&Rinse Ultra o objemu 1 | a
systémem filtrace vody RO.Care, ktery vam zaruci az 1300 |
filtrované vody. A to neni vSechno: diky snimaci SENSE.Klean
dokaze pec presne rozpoznat stupen znecistéeni a navrhnout
nejvhodnéjsi rezim myti, aby se predeslo plytvani. Zvladne
vSechno!

Ovladaci panel

Inovativni ovladaci panel DigitallD™ byl zcela prepracovan pro
zaruceni bezkonkurencniho uzivatelského komfortu. Svézi,
jednoduchy a intuitivni design, ktery vdm umozni sledovat a
ovladat pec pouhym dotykem.

Rychlé uzavreni dvirek

Rychlé uzavreni umoznuje maximalni rychlost vlozeni do pece a
vyjmuti z pece. Pri zavirani pece jednoduse dvirka pustte, aby se
okamzité zavrela. Vétsi volnost pohybu, vétsi jednoduchost
ukond.



Pecici komora lisovana z oceli 316L

Pecici komora peci CHEFTOP-X"/BAKERTOP-X™ je vyrobena z
oceli 316L, ktera se pouziva pfi stavbé lodi, aby odolavala
pusobeni morské vody. V kombinaci se systémem RO-Care
umoznuje vyhnout se Upravé vody pomoci systémul osmézy i v
pfipadé vysokého obsahu chloridu.

Symetrické ventilatory s reverzaci chodu

Ventilatory s vysokym vykonem intenzivné a rovhomeérné rozvadeéji
vzduch nad kazdy plech, od prvniho az po posledni.
Rovhomeérnost a rychlost peCeni na nejvyssi urovni.

Vysoce vykonna topna télesa

Pece CHEFTOP-X"™/BAKERTOP-X" vyuzivaji specialni, vysoce
vykonna rovna topna télesa, ktera rychle produkuji teplo,
minimalizuji dobu obnovy teploty a optimalizuji proudéni vzduchu.



Spodni zasuvka

Prostor pro Cistici prostfedek Det&Rinse™ Ultra a integrovany
vodni filtr RO.Care. Nadoba umisténa pod peci, ktera obsahuje vse
potrebné pro kazdodenni péci o pec.

Vlastnosti DigitallID™

Vv s

DigitallD™ je nejpokrocilejsi operacni systém, jaky kdy byl do pece
instalovan. Rychlé a intuitivni rozhrani s funkcemi hyperpropojeni
vylepsenymi umelou inteligenci.

DigitalID™ Hyperconnection

S DigitalID™ mate pristup k rozhrani peci na vSech svych
zarizenich kdekoli a kdykoli, aniz byste potrebovali
vysokorychlostni internetové pfipojeni. Importujte vSechna
individualni nastaveni a recepty do vSech peci a zafizeni
prostrednictvim aplikace DigitallD™.




DigitalID™Account

Vytvorte si DigitallD™ a pfipojte se k peci CHEFTOP-
X"/BAKERTOP-X™ pfipojené k internetu: ukladejte své programy
peceni, konfiguraci domovskeé stranky a vSechna individualni
nastaveni pece prfimo z cloudu. Vas ucet bude neustale
synchronizovan s nejnovéjSimi zménami, které mlzete provadét
pfimo ze smartphonu. Ke svému u¢tu se mlzete prihlasit z
kterékoli pece CHEFTOP-X"/BAKERTOP-X™ pripojené k internetu a
ziskat okamzity pristup ke svym nastavenim.

DigitalID™ Widgets

S novymi widgety pracujete s nejintuitivnéjSim rozhranim, jaké kdy
bylo na peci k dispozici. Pfizptisobte si domovskou obrazovku
svym potrebam nebo si vyberte prednastavené rozvrzeni ur¢ené
pro vasi firmu, abyste méli své oblibené funkce vzdy v popredi.

DIGITAL.Training

S ndkupem pece DigitallID™ mizete zdarma ziskat Gvodni Skoleni
Premium¥*, na kterém se naucite vSechny triky, jak pec vyuzivat na
100 % jiz od prvnich dn( po instalaci.

Nasi Active Marketing Chef jsou vam k dispozici na dalku, aby
vam ukazali vSe, co budete potrebovat — od zakladnich funkci az
po nejpokrocilejsi technologie.



COOKING.Concierge

Potfebujete poradit? Chcete optimalizovat vyuziti své pece?
Chcete zdokonalit proces peceni? Potrebujete navod k pfipravé
receptu?

Aktivujte si balicek digitalnich sluzeb Premium* a ziskate az 30
minut mésicné na hovory s nasimi Corporate Chef pfimo pres
interni mikrofon pece. S novou funkci Badge muzete provadét
pokyny béhem hovoru a s funkci Remote Control miiZzete
séfkuchari umoznit nastavit pec na dalku.

Live Technical Assistance

Potfebujete pomoc? Nasemu technickému tymu muizete
zatelefonovat pfimo z pece a hovorit s nim prostrednictvim
interniho mikrofonu. Kromé toho muzete diky integrovanému
chatu a funkci kamery v aplikaci DigitallD™ posilat zpravy a
obrazky, které pomohou tymu rychleji a presnéji diagnostikovat a
vyresit vase problémy.




4. Zakladni poznatky

« Symboly pouzité v navodu

« Panel DigitallD™

« Objevte gesta
« Technologie UNOX




Symboly pouzité v navodu

Symbol Gesto

Dotyk

Jemné se dotknéte obrazovky jednim prstem.

Dotknuti a podrzeni

Dotknéte se obrazovky prstem a prst neuvolnujte, dokud
se nespusti pozadovana akce

> Pretazeni doprava

Tahnéte prstem zleva doprava.

< Pretazeni doleva

Tahnéte prstem zprava doleva.

Pretazeni nahoru

Tahnéte prstem zprava nahoru.



Pretazeni dolu

Tahnéte prstem zprava dolu.




Panel Digital ID™

Navigace na domovskeé obrazovce

Cooking Set

@

MULTL.Time

-

Chefunox

)

Support

No activity in progress




Cooking Set: diky nové funkci PRESET mate pristup ke
knihovné prednastavenych a pfizpUsobitelnych parametri
(predvoleb), které navrhuji rozsahy teploty, vihkosti a
ventilace pro vsechny druhy peceni: smazeni, grilovani,
opékani a dalsi;

Chefunox: pec si sama nastavi vSechny parametry peceni;
stacCi zvolit typ peceni, pripravovany pokrm a pozadovany
stupen peceni a spustit peceni;

Myti: diky technologii PRESSURE.Klean, CHEFTOP-
X™/BAKERTOP-X™ prvni pec pro rychlé peceni, ktera se
automaticky myje. Inteligentni pec, ktera dokaze presné
rozpoznat stupen znecisténi a navrhnout nejvhodnéjsi
zpUsob myti, aby se predeslo plytvani;

Library

MULTIL.Time: s funkci MULTI.Time muzete fidit az 10
soubéznych proces( peceni, z nichz kazdy je monitorovan
konkrétnim casovacem, ktery upozorni na dobu nutného
vyjmuti z pece. Posuvnik umoznuje nastavit vSechny
casovace presné a rychle;

DDC (Data Driven Cooking): tato aplikace predstavuje diky
kompletné prepracovanému grafickému rozhrani
nejpokrocilejsi infrastrukturu loT na trhu. Nova aktualizace
poskytuje zpétnou vazbu a statistiky o pouzivani pece
mnohem rychleji. Kromé toho mUzete diky novému Kitchen
Scheduler optimalizovat planovani peceni a minimalizovat
plytvani casem a energii;




Podpora: pokud jste si aktivovali digitalni sluzby Premium,
mUzZete si pfimo z pece objednat prémiovy hovor s Corporate
Chef firmy UNOX a diky internimu mikrofonu s nimi hovorit a
radit se zZivé. S novou funkci Badge muzete béhem hovoru
sledovat pokyny, zatimco s funkci Remote Control mize
séfkuchar pec nastavit na dalku;

Profil a individualni nastaveni: diky novym widgetum si
mUzZete domovskou stranku prizpUsobit pretazenim ikon na
preferované misto podle potfeb kazdého kuchare, pripadné si
muzZete vybrat prednastavené rozvrzeni;

Probihajici ¢innosti: zobrazeni aktualnich Cinnosti.



Ovladaci panel

DIGITAL

-= ID

ON/OFF




1  Sipka zpét: navrat na predchozi stranku;

2  Tlacitko HomE: pfechod na Home Page (domovska stranka);

3 TIlacitko starT/sTopP: spusténi nebo zastaveni probihajici
cinnosti;

4 Tlacitko custom: pfizplsobeni akce tlaéitka prostiednictvim
nastaveni systému;

5 Tlacitko voice: aktivuje interni mikrofon pro hlasové prikazy a
komunikaci s operatory a Séfkuchafi UNOX béhem hovort.

Pozor, tlacitkem on/orFr se zapina a vypina ovladaci panel, ale neodpojuje napajeni pece, ktera
A z(stava pod napétim, dokud neni odpojena zastréka.

Zamek obrazovky pri otevrenych
dvirkach

Z bezpecénostnich diivodu a pro dosazeni optimalniho vykonu a
vysledku je nutné péct se zavienymi dvirky.

Pokud béhem peceni otevrete dvirka, topna télesa pece se
deaktivuiji, ventilator se zastavi a na displeji se zobrazi upozornéni,
ze je docCasne zablokovan.

Screen locked

Close t'ha door to unlock the screen

UHLOCK







Dotykové ovladani na kapacitnim
displeji

Ovladaci panel pece vyuziva technologii dotykového ovladani,
ktera umoznuje prochazet operacnim systémem DigitallID™
pouhym dotykem ikon suchymi a Cistymi prsty (nepouzivejte
zadné nastroje).

VSechny aplikace jsou spravovany pomoci card, z nichz kazda
umoznuje uplnou kontrolu nad obsahem aplikace.

Navigace v uctu a profilech v postranni
nabidce

Pokud si vytvorite osobni profil, mizZete do paméti ukladat své
programy peceni, rozhodovat o konfiguraci své domovské stranky
(Home Page) a o vSech individualnich nastavenich pece.

Dotknéte se nabidky =——

dotknéte se tlaCitka + Novy PRoFIL, napiSte své jméno a stisknéte
ULOZIT.



Hello!

." My CHEFTOP-X

Hello!
Andrew
Profile 5

Add new p

:,:, Manage accounts

¢ Settings




Prizpusobeni domovské obrazovky

Vratte se na domovskou stranku, dotknéte se a podrzte kdekoli

prst.
Na zobrazené karté muzete:

pretahovat widgety na pozadované misto;
pridavat widgety stisknutim spodniho tlacitka + PRIDAT WIDGET;
odstranit pritomné widgety dotykem tlacitka opsTrRANIT Q

Po dokonceni individualnich nastaveni se dotknéte tlacitka uLoziT a
nastaveni ukoncite a potvrdite.



Hello!

=3 Edit Home P
f‘i it Home Page

Cooking Set

@

MULTIL.Time Library

-

Chefunox PRESSURE.Klean

&)

-+ ADDD WIDGET




Pristup k nastavenim

Pokud chcete provést osobni nastaveni:

- dotknéte se nabidky =—

« dotknéte se tlacCitka NASTAVENI Q

My CHEFTOP-X

Hello!
Andrew
Profile 5

Add new profile

:,:, Manage accounts

¢ Settin




Nabidka prislusenstvi

Dotknéte se ikony v pravém dolnim rohu

Cooking Set
@

Library
MULTLTime 34ricette

L 4 S The oven is not clean
[y~ e,

MULTI.Speed

)

Support

Vyberte prislusenstvi, které chcete pouzit



You are operating on:

CHEFTOP-X

Objevte gesta



Posuvné nabidky

Posuvné nabidky umoznuji zobrazit a spravovat nékolik témat v
ramci jedné card, coz umoznuje zobrazit prehled.

Chcete-li je zobrazit, pretahnéte card doprava nebo doleva.




Nastaveni casové hodnoty

Chcete-li nastavit hodnotu ¢asu, pretahnéte Cislo nahoru nebo
dold.

0:00:00

J7;
th

$ Manual

Nastaveni hodnoty posuvniku

Chcete-li nastavit hodnotu posuvniku, pretazenim kurzoru
doprava ji zvySite nebo doleva snizite.

50 %

Ventilation




Technologie UNOX

Individual. CHEFUNOX

Inteligentni funkce, ktera si od uzivatele vyzada zpétnou vazbu k
provedenym pecenim. Vyuziva technologii strojového uceni ke
zpracovani prijaté zpétné vazby, uceni se predvoleb obsluhy a
zlepSovani prednastavenych programu peceni

Individual SENSE.Klean

Automaticky nastavuje teplotu a dobu trvani predehrevu podle
predchozich provoznich rezim

SMART.Preheating

Inteligentni funkce, ktera si vyzada a analyzuje zpétnou vazbu od
obsluhy o provedenych mytich, aby nasledné doporucila
nejvhodnéjsi myti podle stupné znecisténi pece

SENSE.Klean

Odhadne stupen znecisténi pece a navrhne nejvhodnéjsi
automatické myti

SMART.Energy

Automaticka funkce uspory energie, ktera snizuje spotrebu vody,
elektfiny nebo plynu v programech delSich nez jedna hodina
peceni. Rozpozna nepritomnost pokrmu v komore a aktivuje
pohotovostni rezim, pricemz snizi teplotu a spotfebu. Analyzuje
vyuziti pece a poskytuje tipy pro Usporu energie (napf. signalizuje,
Ze dvirka zustavaji dlouho otevienad)

HEY.Unox



Technologie rozpoznavani hlasu umoznujici interakci s peci
zadavanim prikazu a pfijimanim audiovizualni zpétné vazby pfimo
na panelu

OPTIC.Cooking

Inteligentni technologie, ktera peci umoznuje rozpoznat pokrm a

automaticky spustit pfislusny program peceni v rezimu
MULTL.Time

Unox Intelligent Performance (UIP)

Technologie UIP (Unox Intelligence Performance) umoznuiji peci
neustale sledovat kazdy proces predehrevu a peceni.

Timto zplsobem software, ktery pec ovladd, autonomné méni
podminky tak, aby byl pokazdé zaru¢en dokonaly vysledek peceni!

Nize naleznete technologie UIP, které jsou k dispozici na peci:
ADAPTIVE.Cooking

Automaticky upravuje parametry peceni podle nalozeni, aby byly
zaruceny opakovatelné vysledky

Unox Intensive Cooking (UIC)

DRY.Maxi™

Odstranuje velké mnozstvi vlhkosti z pecici komory ve velmi
kratkém case

STEAM.Maxi™

Produkuje velké mnozstvi pary v pecici komore ve velmi kratkém
case



AIR.Maxi™

Ridi automatickou reverzaci chodu a impulzni funkci ventilatord
CLIMALUX™

Prabézné méfi a reguluje vihkost v pecici komore

AIR.Tornado

Zlepsuje a urychluje peceni pri plném nalozeni diky moznosti

nastaveni vysSich otacek ventilatort pece az na 3600 otacek za
minutu (ot/min)



5. Zakladni poznatky pro
peceni

« Priprava a spusténi peceni

« Probiha peceni

« Shrnuti peceni

+ Cinnosti po peteni




Priprava a spusteni peceni
Peceni Ize provadét:

v manualnim rezimu (Cooking Set)

jako vicenasobné peceni (Multi.Time - Multi.Speed);

s dfive ulozenymi recepty (Library);

s recepty prednastavenymi od UNOX (Chefunox).

Chcete-li spustit vSechna peceni bez ohledu na druh, dotknéte se

START

tlacitka sTART/sTOP —

STOP

Spusteni rucniho peceni Cooking Set

Chcete-li spustit nebo vytvorit ru¢ni peceni Cooking Set, musite
nastavit dobu peceni a vybrat alternativné:

prednastaveni s jiz predkompilovanymi parametry podle
nejbéznéjsich druhu peceni;

Rucni predvolba, zcela pfizplsobitelnd, kterd nepredpoklada
omezeni parametrd.



Spusteni peceni ulozeneho z Library

Drive uloZené recepty jsou shromazdény v aplikaci Library: chcete-
li je spustit, dotknéte se receptu, ktery vas zajima, a poté tlacitka
START/STOP

STOP

Spusténi peceni z Chefunox

Aplikace Chefunox obsahuji recepty vytvorené a otestované
Séfkuchari UNOX, které vam zajisti vynikajici vysledky peceni.

Béhem peceni mlzete podle potfeby zménit recept; v tomto
pripadé se zmeény tykaji pouze probihajiciho peceni.

Na konci pe¢eni muzete ulozit upraveny recept pod jinym ndzvem
(recepty UNOX nelze ménit ani mazat). Upraveny recept se ulozi
do aplikace Library.



Spusteni nekonecného peceni
MULTI.Time

Aplikace MULTI.Time umoznuji soucasné varit produkty, které
vyzaduji rGznou dobu peceni za stejnych podminek (teplota,
vlhkost, otacky ventilatoru).

Pokud tuto aplikaci pouzijete, pec bude nastavené podminky v
komore udrzovat po nekonec¢né dlouhou dobu. Kromé toho mate
moznost nastavit dalSi ¢asovace peceni, které vas upozorni, az
bude prislusny plech pfipraven.



Probiha peceni

Zmena probihajiciho peceni Cooking
Set

* Steamed asparagus

I 10:15

End at 11:46

Ce

(o] 0,
50% 70%
Eletric power supplied Steam generated
43% CLIMALUX.Saving

SMART.Preheating

A 166/260c

SKIP




nazev probihajiciho receptu (,Rucni program” = neulozeny
recept)

monitorovani vykonu;

probihajici parametry set: dotykem karty mizete zménit
parametry peceni nebo pridat dalsi kroky peceni. Zmeény jsou
platné pouze pro probihajici peceni (predvolby UNOX nelze
trvale ménit); pokud kartu pretahnete doleva nebo doprava,
zobrazi se karty predehrevu a dalSich fazi (pokud jsou k
dispozici);

UIP: m(Zete zménit aktivaci technologii Unox Intelligence
Performance (nedoporucuje se);

pruh konce peceni: barva pruhu intuitivné oznacuje konec
peceni:

« pokud > 15 sekund, casovy pruh se zobrazi v barvé
cervena

« pokud < 15 sekund, casovy pruh se zobrazi v barve

« pokud < 5 sekund, ¢asovy pruh se zobrazi v barve
zelena

celkova doba peceni;
cas konce peceni;

monitorovani vyrobené pary.



Zmena probihajiciho peceni
MULTI.Time
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casovac nevyprsel: konec peceni > 15 sekund;
. konec peceni < 15 sekund;
casovac vyprsel: konec peceni < 5 sekund;
vymaze casovac;
potvrdi vyprSeny ¢asovac a vrati se do stavu nastaveni;

umoznuje zmeény probihajici klimatické sady pfi absenci
aktivnich ¢asovacu, viz zde Zména klimatické sady;

nastavi novy ¢asovac, bud zadanim doby trvani (hodiny :
minuty), nebo pfidanim stavajiciho programu.



Ukonceni probihajiciho
peceni

Peceni skonci po uplynuti nastaveného ¢asu nebo po dosazeni
nastavené teploty jadra (pokud se predpoklada).

START

Pokud se dotknete tlaCitka start/stop a podrzite ho stisknuté, —;
probihajici peceni se prerusi.



Shrnuti peceni

Na konci peceni muzete akustické upozornéni prerusit dotykem
tlaCitka stop Buzzer. Pokud otevrete a zavrete dvirka, mUzete

zobrazit obrazovku shrnuti peceni.

Account

Steamed asparagus

#% End of cooking REPEAT COOKING
e . -
0 . 1 5 . 20 REVIEW STEPS

A Consumption summary

E,II: .

Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 0SL 0,2 %

0]

Add time
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nazev probihajiciho receptuy;
doba dokonceného peceni;
shrnuti spotreb (spotieba elektfiny, pary, RO.Care, CO»);

pridani ¢asu pfi zachovani parametrl posledniho
provedeného kroku nebo zména teploty stfedové sondy (je-li
pfitomna).

zopakuje pravé dokoncené peceni se stejnymi parametry
peceni, které [ze zménit podle vasich potreb;

zopakuje posledni fazi peceni.



6. Zakladni poznatky pro
upravu vody a myti

Bezpecnostni upozornéni

Spusténi myti

Automatické myti s Cisticim prostiedkem

Automatické myti ECO s Cisticim prostredkem

Cyklus odvapnéni s D&Cal

Postup vypoustéeni

Probiha myti

Shrnuti myti
Programovani myti

Nabijeni Det&Rinse™ Ultra

Vymeéna filtru RO.Care




Bezpecnostni upozorneni

Pred pouzitim Cisticiho prostredku si peclivé prectéte
bezpecnostni list produktu. NIKDY se Cisticiho prostredku
nedotykejte holyma rukama. Cistici prostfedek se nesmi dostat do
styku s klzi, o¢ima &i sliznici. V pfipadé kontaktu s Cisticim
prostfedkem si prectéte bezpecnostni list.

Pred spustenim Cisteni se ujistete, ze uvnitr pecici komory se
NENACHAZEJI plechy: ¢isténi neni ucinné.

Béhem ¢&idténi NEOTVIREJTE dvifka pece, nebot by mohlo dojit k
poranéni oci, sliznice Ci kize kontaktem s chemickymi Cisticimi
prostredky, které jsou vstrikovany do pecici komory a
rozprasovany pomoci silného proudu vzduchu.

NEDOVOLTE detem, zejména pokud nejsou pod dohledem
dospélé osoby, aby zarizeni Cistily.

Nijak NEUPRAVUJTE nadrz na Cistici prostredek, jeji pripojeni a
vnitini a vnéjsi hydraulicky okruh: mohlo by dojit ke Skodam,
zranénim ¢i smrtelnym drazim.

Pravidelné kontrolujte pritomnost skvrn rzi uvnitf komory pece:
pokud se objevi, kontaktujte ihned servisni stfedisko, protoze voda
pravdepodobné poskozuje pec; rychla akce znamena prodlouzeni
Zivotnosti zafizeni.



Spusteni myti

Pece jsou vybaveny systémem automatického myti
PRESSURE.Klean: pro spusténi programu myti pecici komory se
dotknéte tlacCitka mvyTi.

7254 Hello!
'~‘ ello:

Cooking Set

@

MULTL.Time

.

Chefunox

@)

No activity in progress




Zobrazeni a vysvetleni hlavni stranky

#*  PRESSURE.Klean

STANDARD

‘ The oven is clean

Rinse
41 min - Suggested by
QUICK&Intense

Short

Medium




nazev programu;

procento znecisténi pece;

ukazatel prabéhu probihajiciho myti;
dostupné myci prostredky;

doporucené myti;
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pritomnost nebo nepritomnost Det&Rinse a/nebo
RO.Care béhem myti;

7  programovani Cisteni.

Automaticke myti s
cisticim prostredkem

Dotknéte se ndzvu myti, ktery povazujete za nejvhodnéjsi pro dany
stupen znecisteni pecici komory:

OPLACHOVANI: oplach petici komory;

QUICK & INTENSE: rychlé myti pecCici komory;

KRATKY: malo znegisténa pedici komora;

STREDNI: stfedné znegisténa pedici komora;

DLOUHY: velmi znegisténa pecici komora.



= PRESSURE.Klean

STANDARD

‘ The oven is clean

Rinse
41 min - Suggested by
QUICK&Intense

Short

Medium

Automaticke myti ECO s
cisticim prostredkem

Dotknéte se nazvu myti, ktery povazujete za nejvhodnéjsi pro dany
stupen znecisteni pecici komory:



« KRATKY: malo znetisténa pedici komora;
- STREDNI: stiedné znec&isténa pedici komora;

DLOUHY: velmi zne¢i$téna pedici komora.

PRESSURE.Klean

ECO

The oven is clean

Short

Medium

Long

Cyklus odvapneni s D&Cal



Zvolte cyklus odvapnéni, ktery nejlépe odpovida urovni vodniho
kamene v pecici komore.

« Mirna: stény komory jiz nejsou lesklé
« Stredni: stény komory vykazuji matné skvrny

* Intenzivni: na sténach komory jsou zretelné usazeniny vodniho
kamene

Hello!

PRESSURE.Klean

DESCALING

Select the most appropriate descaling cycle for
the level of limescale in the cooking chamber.

You will be prompted to use the D&Cal product.

The process will take about 1 h 40 min.

Mild (100 ml)

Medium (200 ml)

Intense (300 ml)




Postup vypousteni

Rezim vypousténi se pouziva k vypousteni vody nahromadené v
komore po pouziti ruéni sprchy. Chcete-li postup zahdjit, zvolte
polozku automatické vypousteni.

Hello!

PRESSURE.Klean

DRAINING

Drainage mode is for draining any water
accumulated in the chamber as a result of using
the hand shower.

Automatic draining




Probiha myti

Drain heating in progress

09:18 1l

Ends at 11:46

oy

DO NOT OPEN THE DOOR

Hazardous liquids are used in the chamber




nazev probihajiciho myti;

dilezité upozornéni — NEOTVIRAT dvifka béhem
probihajiciho myti;

celkova doba trvani myti;

cas konce myti.



Shrnuti myti

Na konci myti se zobrazi souhrnna karta doprovazena zvukovym
upozornénim, které mlzete prerusit dotykem tlacitka STOP
BUZZER.



Hello!

(> Washing duration

0:15:20

REPEAT WASHING

| have performed the QUICK&Intense washing
program on your oven. How did it work?

GREAT, THE COOKING CHAMBER SHINES!

NOT WELL ENOUGH, WE SHOULD IMPROVE IT.

~ Consumption summary

Ca: ' |

Energy Det&Rinse RO.Care
0,05 kWh 3L 0,15 mL 0,2 %




nazev provedeného myti;
doba trvani dokonceného myti;
zpetna vazba;

souhrn spotreb energie, vody, Det&Rinse a Ro.Care;

opakovani pravé dokonceného myti;
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navrat do seznamu myti.

Programovani myti

Vytvoreni programovani myti

Dotknéte se ikony ,programovani myti“ na hlavni strance, abyste
meéli pristup k této funkci.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

New timer

New group of timers

No timers or groups of timers

Dotknéte se ikony ,pridat”, abyste vytvofili novy casova¢ myti.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

New timer

New group of timers

No timers or groups of timers

Zadejte nazev ¢asovace, typ myti, Cas spusténi, tydenni opakovani
(volitelné) a v pripadé potreby povolte automatické spusténi
naprogramovaného myti.

Po vyplnéni pozadovanych poli ulozte programovani.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

X New timer

Title
Lunch

Washing type

Starting time

Repeat

Automatic washing

Vytvoreni skupiny programovani myti

Dotknéte se ikony ,pridat®, abyste vytvorili novou skupinu
¢asovacu myti.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

New timer

New group of timers

No timers or groups of timers

Zadejte nazev skupiny.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

X New group of timers

Title
UNOX Inc

New timer

Vytvorte nové jednotlivé ¢asovace uvnitr skupiny. Po vyplnéni
pozadovanych poli pridejte ¢asovac do programovani.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

& New timer

Title

Winter 2024

Washing type

Starting time

Repeat

Automatic washing

Po pridani pozadovanych ¢asovacu uloZte programovani.



Hello! 11:22

& Washing scheduler

X New group of timers

Title
UNOX Inc

New timer

Winter
Timer 2

Timer 3

Povoleni casovace nebo skupiny
casovacu

Pri zobrazeni vstupni stranky je mozné ¢asovac nebo skupinu
¢asovacu povolit nebo zakazat pomoci prepinaciho tlacitka



vpravo.

Hello! 11:22

& Washing scheduler

Summer 2024

Winter

Weekends

Weekly washings

Winter

Uprava nebo smazéani ¢asovace

Dotykem seznamu poZadovaného ¢asovace jej muzete upravit
nebo smazat. Zmeny Ize pouzit pouze v pripade, ze jsou



provedeny zmény oproti vychozimu stavu.

Hello! 11:22

&  Washing scheduler

& Edit timer

Title

Summer 2024

Washing type

Starting time

Repeat

Automatic washing

Uprava nebo smazani skupiny
casovacu



Dotykem seznamu pozZadované skupiny ¢asovacu ji mizete
upravit nebo smazat. Dotknéte se znovu jednoho casovace,
abyste jej jednotlivé upravili nebo smazali. Zmény lze pouzit
pouze v pripade, Ze jsou provedeny zmeny oproti vychozimu
stavu.

Hello! 11:22

& Washing scheduler

X Edit group of timers

Title

Summer 2024

New timer

Winter
Timer 2

Timer 3




Oznameni spusteni myti

« Naprogramované myti se zapnutou moznosti automatického
spusténi je oznameno 15 minut pfed spusténim.

« Naprogramované myti s vypnutou moznosti automatického
spusténi je oznameno v presny ¢as naprogramovani. Pro spusténi myti
je nutné provést potvrzovaci akci.

« Pokud se néktera programovani myti neprovedou z divodu vypnuti
pece, systém po opétovném zapnuti spusti posledni ztracené
programovani.

«  Pokud v dobé spusténi programovani myti probiha na peci jina
cinnost, systém upozorni, Ze v té dobé nebude mozné spustit myti.

«  Pokud ma pec v dobé automatického spusténi myti oteviena dvirka,
systém upozorni, ze v této dobé nebude mozné myti spustit.



Nabijeni Det&Rinse

Na displeji se zobrazi upozornéni, ze je cas doplnit nadrz
Det&Rinse.

Hello!

"_'
—1

Low detergent level

Please refill the tank with only 1 bottle of
DET&Rinse Ultra to start the washing.

CLOSE




Nadrz je nutné doplhovat pouze 1litrovymi lahvemi ¢isticiho
prostredku Det&Rinse™ Ultra od firmy UNOX, ktery je jako jediny
schvalen a testovan pro cisténi pecici komory.

prostiedek se nesmi dostat do styku s kizi, o¢ima ¢&i sliznici. V pfipadé kontaktu s Eisticim

g Pouzivejte rukavice, abyste zabranili pfimému kontaktu s gisticim prostfedkem. Cistici
prostfedkem odkazujeme na bezpecnostni list.

- stisknéte a uvolnéte kryt nadrze a vyjméte nadrz;

- sejmete zatku lahve Det&Rinse™ Ultra od firmy UNOX a drzte ji
zatkou smérem nahoru; NEODSTRANUJTE ani nepropichujte
ochrannou folii;

 zkontrolujte, zda je ochranna félie neporusena a neposkozena.
OtocCte lahev dnem vzh(ru a naSroubuijte ji na nadrz; kolik porusi
ochrannou félii a umozni bezpecny pranik Cisticiho prostredku do
nadrze.



« Po uplném vyprazdnéni lahev vyjméte a pritom dbejte na to, aby

nekapala; zlikvidujte ji v souladu s platnymi predpisy.




Nadrz znovu vlozte az nadoraz. Rukavice odlozte, aniz byste se
dotkli zén namocenych Cisticim prostfedkem.



Vymeéna filtru RO.Care

Pec je vybavena zmékc&ovacim filtrem RO.Care, ktery je nutné
vymeénit jednou ro¢né nebo po zpracovani urcitého poctu litrd
vypocteného podle vzorce:

Litry (L) = 13000 / Pfechodna tvrdost (°DH) v zavislosti na tvrdosti
vody ve vodovodni siti zakaznika.

V obou pfipadech se na displeji zobrazi upozornéni, ze je Cas filtr
vymenit.



Hello!

"_.
—l

RO.Care filter cartridge expired

Please replace the cartridge before the next
washing.

- stisknéte a uvolnéte kryt zmékcovaciho filtru RO.Care a vyjméte
vycerpany filtr vytazenim smérem ven;



sejméte ochranny kryt z nového filtruy;

 vlozte novy filtr a dbejte na spravny smér vlozeni.




7. Aplikace

Sada na vareni

Library
Chefunox

MULTI. Time

Myti
DDC (Data Driven Cooking),

Podpora



Aplikace

Cooking Set

Sada na vareni

Vybér predvolby peceni

Uprava pfedvolby peéeni

Aktivace technologie UIP

« Doplnéni nové faze peceni

Predehrev

Spusténi peceni

Probiha peceni

Ukonceni peceni

Shrnuti peceni

Cinnosti po pe¢eni

UloZeni ruéniho peceni na konci peceni




Cooking Set umoznuje spustit ruéni peceni.
Pfi ruénim peceni musite sami nastavit nasledujici parametry:

délka peceni nebo teplota jadra (pokud se predpoklada);
- teplota v komore nebo Delta T (pokud se predpoklada);
 vpusténi nebo vypusteni pary z/do komory;

 otacky ventilatoru ve standardnim nebo pulznim rezimu;
Kazdé manualni peceni je vzdy slozeno z nasledujiciho:
- predehrev SMART.Preheating nebo ruéni;

- az devet fazi peceni, také s jinymi parametry peceni.

Po nastaveni vSech parametrll muzete alternativné:

 spustit peceni bez jeho ulozeni;

- uloZit nastaveny recept a poté spustit peceni (ulozené recepty se
ulozi do paméti aplikace Library).



Zobrazeni a vysveétleni vstupni stranky

Hello!

% Cooking Set

6l 0:00:00
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PRESSURE.
Steam
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STEAM.Boost

Braise Sous-vide

Dehydrate

Holding




nazev casti
aktivace/deaktivace oznameni o peceni;
vybér Casovace;

vybér prednastavené kategorie;

1

2

3

4

5 karta vybéru predvolby;
6 predehrey;

7 nastaveni UIP;

8 pocet fazi;

9 délka peceni;

1

0 nasledna faze.

Vyber predvolby peceni

Chcete-li spustit nebo vytvorit ruéni peceni, musite nastavit dobu
peceni a vybrat alternativné:

predvolbu s jiz predkompilovanymi parametry podle nejbéznéjsich
druh(l peéeni. Zde se dozvite, jak upravit predvolbu UNOX.

Rucni predvolba, zcela prizplisobitelna, kterd nepredpoklada
omezeni parametrl. Zde se dozvite, jak vytvorit osobni pfedvolbu pro
pozdejsi pouziti.

Chcete-li vybrat pozadovanou predvolbu, dotknéte se jejiho nazvu.



Hello!

s Cooking Set

PRESET
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Braise Sous-vide
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Uprava piedvolby peéeni

Po vybéru predvolby peceni mlzete v pfipadé potfeby zménit
prednastavené parametry podle svych potreb.

Hello!

% Cooking Set

A Step 1
6l 0:00:00
< B Combi

Temperature

60 °C
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Steam

20 %

Fan Speed




oznameni o peceni: mlzete aktivovat pfizplisobena
oznhameni o peceni, ktera se budou zobrazovat mezi
jednotlivymi fazemi peceni;

zpét: muzete se vratit na vybranou predvolbu a vybrat jinou;

zmeéna teploty peceni z 30 na 260 °C. Pro obzvlasté delikatni
peceni mlzete pouzit funkci Delta T v rozsahu 0 az 120 °C
(pokud je k dispozici). V tomto pfipadé je nutné pouzit
stfedovou sondu a vilozit ji do stfedu potraviny. Podle definice
udrzuje funkce Delta T teplotu komory v konstantnim rozdilu
vzhledem k teploté stredové sondy s vyuzitim vzorce: Teplota
komory minus teplota stredové sondy;

uprava vpusteni pary STEAM.Maxi nebo vypusténi DRY.Makxi;

zmeéna otacek ventilatoru ve standardnim nebo pulznim
rezimu. Pokud jsou ventilatory v pulznim rezimu, vypnou se,
jakmile pec dosahne nastavené teploty;

UIP: mlZete zménit aktivaci technologii Unox Intelligence
Performance (nedoporucuje se);

vymazani faze peceni (pouze pokud je jiz vice nez jedna faze
peceni);

zmeéna doby peceni z 0Omin na 9h:59min:59sec, pripadné
teploty stredové sondy, které by komora méla dosahnout
(pokud se to predpoklada). Oba parametry se vzdjemné
vylucuiji

prida novou fazi peceni.



Aktivace technologie UIP (Unox
Intelligence Performance)

Technologie UIP (Unox Intelligence Performance) umozniuji peci
neustale sledovat kazdy proces predehrevu a peceni.

Zde naleznete vice informaci o technologiich UIP (Unox
Intelligence Performance).

Zmeéna nastaveni technologii pe¢eni Unox Intelligence
Performance:

dotknéte se tlacitka UIP vpravo nahore na card;

aktivuje nebo deaktivuje pouzivani technologii posunutim kurzoruy;

pro ulozeni a potvrzeni zmén se dotknéte tlaCitka pouzit.



Doplnéni nové faze peceni
Jak doplnit novou fazi peceni

V pfipadé potifeby muzete vytvorit pe¢eni s nékolika fazemi; kazda
faze muze mit rizné parametry:

dotknéte se tlacitka nového kroku na karté upravy predvoleb;

Hello!

<= Cooking Set
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vyberte predvolbu peceni pro novou fazi;

zmeénte predvolbu podle svych potreb.

Predehrev

Pied pecenim je velmi dllezité uvést pecici komoru na spravnou
teplotu: z tohoto divodu se na za¢atku kazdého peceni
automaticky provadi predehrev.

SMART.Preheating

a 166/260c

SKIP

UNOX doporucuje pouzivat SMART.Preheating, automaticky
predehrev, ktery nezavisle nastavuje dobu a teplotu predehrevuy;
zohlednuje také tepelné ztraty pfi otevreni dvirek a aktivuje se pfi
prechodu z jedné faze na druhou a prizpUsobi pecici komoru
novym parametrim faze.



Deaktivace SMART.Preheating (nedoporucuje se)

Chcete-li deaktivovat technologii SMART.Preheating a nastavit
predehrev ru¢nég, dotknéte se karty predehrevu a presunutim
kurzoru deaktivujte technologii. Chcete-li zmeény ulozit, dotknéte
se tlacitka Pouzit. Dale je treba na zobrazené karté nastavit dobu
trvani a teplotu predehrevu.

SMART.Preheating

SMART Preheating imposta austomaticamente temperatura e durata
del preriscaldamento in funzione dei precedenti modi di utilizzo

SMART.Preheating

Preruseni probihajiciho predehrevu

Probihajici predehrev kdykoli zastavite, at uz rué¢né nebo
SMART.Preheating, stisknutim tlacitka skip a potvrzenim.

SMART.Preheating

~ 166/260c

SKIP




Spusteni peceni

Dotykem tlacitka START/STOP === spustite peceni: podle toho,

STOP

co jste predem nastavili, zane faze ru¢niho predehrevu nebo
Smart.Preheating.

Probihajici predehrev kdykoli zastavite, at uz ruéné nebo
SMART.Preheating, stisknutim tlacitka skip a potvrzenim.

Zde naleznete dalsi informace o predehrevu.

Na konci predehrevu nebo po jeho pred¢asném ukonceni vas
obrazovka vyzve, abyste vlozili pokrm do pece; po zavreni dvirek
se automaticky spusti prvni naplanovana faze.



Probiha peceni

Hello! 11:22

Steamed asparagus

\

10:15

End at 11:46

Ca:

0 o)
50% 70%
Eletric power supplied Steam generated

43% CLIMALUX.Saving

SMART.Preheating

A 166/260c

SKIP




nazev probihajiciho receptu (,Rucni program” = neulozeny
recept);

monitorovani vykonu;

probihajici parametry set: dotykem karty mizete zménit
parametry peceni nebo pridat dalsi kroky peceni. Zmeény jsou
platné pouze pro probihajici peceni (predvolby UNOX nelze
trvale ménit); pokud kartu pretahnete doleva nebo doprava,
zobrazi se karty predehrevu a dalSich fazi (pokud jsou k
dispozici);

UIP: m(Zete zménit aktivaci technologii Unox Intelligence
Performance (nedoporucuje se);

pruh konce peceni: barva pruhu intuitivhé oznacuje konec
peceni:

« pokud > 15 sekund, casovy pruh se zobrazi v barvé
cervena

« pokud < 15 sekund, casovy pruh se zobrazi v barve

« pokud < 5 sekund, ¢asovy pruh se zobrazi v barve
zelena

celkova doba peceni;
cas konce peceni;

monitorovani vyrobené pary.



Ukonceni peceni

Peceni skonci po uplynuti nastaveného ¢asu nebo po dosazeni
nastavené teploty jadra (pokud se predpoklada).

Pokud se dotknete tlacitka START/STOP = a podrzite ho
stisknuté, probihajici peceni se zablokuje.




Shrnuti peceni

Na konci peceni se zobrazi souhrnna karta doprovazena
zvukovym upozornénim, které muzete prerusit dotykem tlacitka
STOP BUZZER.

Nasledné se zobrazi karta vykazu o spotfebé a moznych
cinnostech po peceni.

Account

Steamed asparagus

»% End of cooking

2 0:15:20 [ s

A Consumption summary

E’II: .

Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 0,5L 0,2 %

0]

Add time



1 nazev probihajiciho receptuy;
2 doba dokonceného peceni;

3 shrnuti spotreb (spotfeba elektriny, pary, RO.Care, CO»);



Cinnosti po peceni

Account

»% End of cooking

0:15:20

REPEAT COOKING

A Consumption summary

Ca:
Energy Steam
0,05 kWh 05L

0)

Add time




nazev probihajiciho receptu;

ulozi prave dokoncené peceni, viz jak ulozit peceni.

zopakuje pravé dokoncené peceni se stejnymi parametry
peceni, které [ze zménit podle vasich potreb;

zopakuje posledni fazi peceni;

pridani ¢asu pfi zachovani parametra posledniho
provedeného kroku nebo zména teploty stfedové sondy (je-li
pfitomna).



Ulozeni rucniho peceni na konci peceni
Na konci peceni muzete vytvoreny recept ulozit:

« dotknéte se tlacitka ULOZIT;

Hello!

Lamb chops

() Cooking duration

20:30

REPEAT COOKING

A Consumption summary

Ca: e




« vyberte foto a nazev, které chcete pfiradit k receptu;

Hello!

¢ Save new recipe

F %

Roasted chicken

Step 1/3 fae Combi bake

0:20:00
§60°C «50% &4

Add ingredients

- opé&tovné potvrdte tlacitkem ULOZIT.

UloZené recepty jsou shromazdény v aplikaci Library: chcete-li je
spustit, dotknéte se receptu, ktery vas zajima, a poté tlacitka

START

START/STOP —

STOP



Aplikace

Library

Library

Navigace a vybér receptu

MozZnosti receptl

Spusténi receptu

« Vytvoreni osobniho receptu

Library umoznuje vytvofit nebo spustit osobni, dfive ulozeny
recept.

Zde se dozvite, jak vybrat a spustit recept.

Zde se dozvite, jak vytvorit osobni recept.




Navigace a vyber receptu

Pozadovany recept vyberte dotykem tlacitkem.

Hello!

BE Library

RECIPES

Costolette Tagliata




Zobrazi se stranka se souhrnem parametrt peceni daného
receptu.

Hello!

< Roast chicken

Step 1/3 fis Combi bake

0:20:00
§60°C ©50% &4

Portion weight

1000 g

POULTRY -_—s

A‘Z Pouzijte filtry (napf. abecedni fazeni, ,oblibené” recepty atd.), abyste snaze nasli recept, ktery
\ & vas zajima.



Moznosti receptu

Na karté receptl je mozné oznacit recept jako preferovany
dotykem ikony < . Dotykem rozbalovaci nabidky E mUzZete:

upravit parametry receptu (napf. zménit pridruzenou fotografii nebo
seznam ingredienci, zménit dobu trvani nebo teplotu v komore atd.);
posunutim karty, ktera se zobrazi vpravo nebo vlevo, mlizete do
receptu pridat dalsi faze peceni nebo aktivovat ¢i deaktivovat
predehrev SMART.Preheating.

zkopirovat recept;
pridat jej do skupiny;

odstranit jej (nevratna akce).



Hello!

< Roast chicken

Step 1/3 fiz Combi bake

0:20:00
§60°C 50% &4

Portion weight

1000 g

POULTRY -_—)

Spusteni receptu

START

Dotykem tlacCitka sTarT/sToP = spustite peceni.

STOP




Vytvoreni osobniho receptu

Dotknéte se ikony + Novy.

Hallio!

Rz Library

RECIPES

| & Meat & Grilled

Nastavte recept zadanim téchto udaju:

identifikacni foto (nepovinné);

nazev;

parametry peceni; viz zde pfiklad nastaveni parametru;
potifebné pfisady (nepovinné);

popis jednotlivych krok( peceni (nepovinné).
Nastaveni ulozte pomoci uLoziT.

Na karté receptu je mozné oznacit recept jako preferovany
dotykem ikony ¢ nebo dotykem rozbalovaci nabidky E jej

upravit, zkopirovat, sdilet s jinymi uzivateli nebo vymazat.



Hallio!

< Lamb chops

Edit

Duplicate




Aplikace

*
>

Chefunox

Chefunox

Navigace a vybér receptu

MozZnosti receptl

Spusteéni receptu

Chefunox - Speedunox umoznuji pouzivat vytvorené recepty
otestované Séfkuchari UNOX pro dosazeni vynikajicich vysledku
peceni.



Navigace a vyber receptu

Chcete-li vybrat recept, dotknéte se jeho ikony. Pro usnadnéni
vyhleddvani jsou recepty rozdéleny podle potravin (napf. dribez)
nebo podle typu peceni (napf. COMBI).

Hellio!

® Chefunox

FOOD

Meat

Baef, pork, lamb

Poultry

Chicken, turkey, duck

Cereals and

Pastry

Fastries, briochaes,
Discuits

Egg and fla S
Eggs. pmalettas, flans @

Vegetables ;
and sides =

Vegetables, legumes, — ik 4L
frulk " = T

F
I | L A
W s

. -J-f:

pasta

Pasta, cereals

Snacks

Sandwiches, wraps,
fingers

Vegan food

Saita, tofu, legumes.

Abyste dosahli prizpisobeného a optimalizovaného peceni pro
pfipravovany pokrm v zavislosti na zvoleném receptu mulzete
preddefinované parametry upravit podle svych predstav napfriklad



zménou tloustky pripravovaného pokrmu, jeho hmotnosti, vnéjsi

barvy atd.

V okamziku zmeény jakéhokoli parametru se aktivuje tlacitko +
ULOZIT PREDDEFINOVANE PARAMETRY.

Dotykem tlacCitka se zadané parametry trvale ulozi do paméti pro
dalSi spusténi receptu.

Hello!

& Beef brisket

Cooking time 00:06:00

COOKING SETTINGS

Q Core probe o

Internal temperature 45 ° C

Medium Well done

External 1 80 °C

Liaht Medium Hiah

I} SAVE PARAMETERS AS DEFAULT




Moznosti receptu
Z karty receptl je mozné:
oznacit recept jako preferovany dotykem ikony ©

zmenit predehfev SMART.Preheating na rucni predehrev
(nedoporucuje se), viz zde jak deaktivovat SMART.Preheating;

aktivovat nebo deaktivovat technologie UIP, viz zde: Jak aktivovat
nebo deaktivovat technologie Unox Intelligence Performance.

Spusteni receptu

START

Dotykem tlacCitka start/stop = spustite peceni.

STOP




Aplikace

MULTL. Time

Navigace a vybér programu

Nastaveni klimatické sady

Spusténi peceni

Pii peceni: nastaveni ¢asovacu

Probiha peceni

Ukonceni peceni

Shrnuti peceni

MULTI.Time umoznuje soucasné varit produkty, které vyzaduji
riznou dobu peceni, za stejnych podminek (teplota, vihkost atd.).

Pokud pouzijete tuto aplikaci, pec udrzuje nastavenou teplotu a
klima po neomezenou dobu (nepretrzity cyklus). Kromé toho
mUzZete nastavit az 10 ¢asovacu, které vas upozorni, az bude
prislusny plech pripraven.



Navigace a vyber programu

Chcete-li spustit nebo vytvorit peceni s vice ¢asovaci, musite
vybrat:

vychozi jiz predkompilovanou predvolbu (napf. COMBI); podle
zvoleného typu peceni se nabidnou nastaveni peceni prednastavena
UNOX; tyto pfednastavené parametry UNOX mUizZete ménit podle svych
potreb. Zde se dozvite, jak upravit predvolbu UNOX.

Zcela prizpusobitelna ruéni predvolba, kterd nepredpoklada
omezeni parametr(. Zde se dozvite, jak vytvofit osobni predvolbu pro
pozdéjsi pouziti.

Chcete-li vybrat pozadovanou predvolbu, dotknéte se jejiho nazvu.



Hello!

# Chefunox

Meat

Beef, pork,
[Elnls)

Fish

Fish, crustaceans,
molluscs

Cereals and
Pasta

Pasta, cereals

Eggs and
flan

Eggs, fritters
ETI

Vegetables
and side

Vegetables, legumes,
fruit

-

Poultry

Chicken, turkey
duck

Bread

Bread, pizza,
focaccia

CELGIY

Pastries, brioches,
biscuits

Snacks

Panini, wrap,
fingers

Vegan food

Beef, pork,
lamb




Nastaveni klimatické sady

Po vybéru predvolby peceni mlzete v pfipadé potreby zménit
prednastavené parametry podle svych potreb.

Hello!

@ MULTLTime

‘ Preset

& Grill

Temperature

60 °C
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Steam

20 %

Fan speed




6

zpét: muzete se vratit na vybranou predvolbu a vybrat jinou;
probihajici;

zmena teploty peceni z 30 na 300 °C. Pro obzvlasté delikatni
peceni mlzete pouzit funkci Delta T v rozsahu 0 az 120 °C
(pokud je k dispozici). V tomto pfipadé je nutné pouzit
stfedovou sondu a vlozit ji do stfedu potraviny. Podle definice
udrzuje funkce Delta T teplotu komory v konstantnim rozdilu
vzhledem k teploté stfedové sondy s vyuzitim vzorce: Teplota
komory minus teplota stredové sondy;

uprava vpusteni pary STEAM.Maxi nebo vypustéeni DRY.Makxi;

zmeéna otacek ventilatoru ve standardnim nebo pulznim
rezimu. Pokud jsou ventilatory v pulznim rezimu, vypnou se,
jakmile pec dosahne nastavené teploty;

UIP: mlZete zménit aktivaci technologii Unox Intelligence
Performance (nedoporucuje se);

Ulozeni/vymazani nastavené predvolby.



Potvrzeni zadanych hodnot

Tlacitkem ulozit se potvrdi zadané hodnoty.

Hello!

v Edit preset

MULTL.Time

= Grill

Temperature

60 °C

—e

R CEN

50 %

Fan Speed

4




Spusteni peceni

START

Dotykem tlacitka starT/sToP = spustite peceni: podle toho, co

STOP

jste pfedem nastavili, zac¢ne faze ruéniho predehrevu nebo
Smart.Preheating.

Probihajici predehrev kdykoli zastavite, at uz ruéné nebo
SMART.Preheating, stisknutim tlacitka skip a potvrzenim.

Zde naleznete dalsSi informace o predehrevu.

Na konci predehrevu nebo po jeho pred¢asném ukonceni vas
obrazovka vyzve, abyste vlozili pokrm do pece.



Pri peCeni: nastaveni casovacu

Doporucujeme prifadit Casovac 1 k prvnimu plechu shora,
casovac 2 k drunému plechu atd.: tak budete vedet, ktery plech
vyjmout, kdyz casovac vyprsi. Karta je dale vybavena
nasledujicimi tlacitky:

dotykem tlacitka E zobrazite 5 ¢asovacl

dotykem tlacitka E zobrazite 10 ¢asovacl

dotykem tlacCitka Ex® aktivujete nebo deaktivujete technologie, viz
zde informace o Unox Intelligence Performance.

Nastaveni ¢asovacli pomoci kompatibilniho receptu

Dotknéte se ikony + PRIDAT PROGRAM.

Zobrazi se vSechny recepty kompatibilni s klimatickou sadou,
kterou jste si dfive vybrali, rozdélené podle typu (vyhledavani
usnadnite pomoci filtrt); dotknéte se receptu, ktery chcete pfrifadit
k casovaci.



CHEFUNOX

Provedte potfebnd nastaveni, abyste recept pfizpusobili svym
potfebam, a potvrdte tlacitkem PRIDAT.

(A4  Starting searing @

L, Searing intensity MEd ium

Soft Medium Intense

@ Temperature 120 GC

Slow roasting Quick roasting




Rucni nastaveni ¢asovacu

Zadejte délku trvani casovacl, které potrebujete (maximalné 5),
od Omin do 9h:59min:59sec.




Probiha peceni

Obrazek predstavuje probihajici pe¢eni MULTI.Time.




O g A~ WN =

casovac nevyprsel: konec peceni &gt 15 sekund;
. konec peceni < 15 sekund;
casovac vyprsel: konec peceni < 5 sekund;
vymaze casovac;
potvrdi vyprSeny ¢asovac a vrati se do stavu nastaveni;

umoznuje zmeény probihajici klimatické sady pfi absenci
aktivnich ¢asovacu, viz zde Zména klimatické sady.

nastavi novy ¢asovac, bud zadanim doby trvani (hodiny :
minuty), nebo pfidanim stavajiciho programu.



Ukonceni peceni

Pomoci této aplikace pec udrzuje nastavenou teplotu a klima po
neomezenou dobu (nepretrzity cyklus).

Po uplynuti ¢asu casovace vas akusticky signal upozorni, ze je
prislusny plech pfipraven a muzete jej vyjmout.

START

Pokud se dotknete tlacCitka sTart/sTor = a podrzite ho stisknuté,
probihajici peCeni se zablokuje.

STOP




Shrnuti peceni

Na konci peceni se zobrazi souhrnna karta doprovazena
zvukovym upozornénim, které Ize ztlumit dotykem tlacitka stop
BUZZER.

Nasledné se zobrazi karta vykazu o spotfebach.

Hello!

MULTIL.Time

(> Cooking duration

REPEAT COOKING

A~ Consumption summary

Cu: (C ]
RO.Care

0.2




1 nazev probihajiciho receptuy;
2 doba dokonceného peceni;

3 shrnuti spotreb (spotreba elektfiny, vody, CO»).



Aplikace

Myti

viz zde bezpecnostni upozornéni

viz zde spusténi myti

viz zde probihajici myti

* viz zde shrnuti myti

viz zde doplnéni Det&ampRinse

viz zde vymeéna filiru RO.Care




Aplikace

Data Driven Cooking

« Detailni obrazovka spotreby

« Stav Cisténi pecCici komory

« Vykazy peceni




DDC (Data Driven Cooking)

Pomoci této aplikace mlzete sledovat Udaje o ¢innosti a spotiebé
pece. Chcete-li zobrazit celou kartu, musite ji pretahnout nahoru
nebo dol.
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zvolte udaje, které vas zajimaji (doba pouziti, spotfeba
elektfiny, spotfeba vody, Det&ampRinse™, RO.Care);

cas pouziti pece v hodinach, minutach nebo grafické
zobrazeni;

detailni obrazovka spotreby;
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+ 21% since last week
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stav cisteni pecici komory;

vykazy peceni.




Detailni obrazovka spotreby
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Manual programme

Long wash

See all




zmeéna zobrazeni z tydenniho na mésicni:
0D tydenni zobrazeni

HB mésicni zobrazeni
vyberte tyden nebo mésic, ktery vas zajim3;

zvolte udaje, které vas zajimaji (doba pouziti, spotfeba
elektriny, spotfeba vody, Det&ampRinse™, RO.Care);

primérny pocet hodin denniho pouzivani;
grafické zobrazeni hodin pouzivani rozdélené na:

«  peceni z ulozeného programu (aplikace Library nebo
Chefunox)

*  myti

nedavné cinnosti pece: pokud se dotknete nékteré z
nedavnych ¢innosti, zobrazi se vykaz:

« doba trvani jednotlivych Cinnosti;

«  porovnani spotreb CHEFTOP-X"/BAKERTOP-X™ s jinymi
pecemi bez Energy.Star;

- graf vykonu peceni se vSemi podrobnostmi o programu;

Pokud se dotknete tlacitka Zobrazit vSe, mizete si prohlédnout
cely seznam programu, které v daném tydnu nebo mésici tvorily
hodiny pouzivani pece.



Stav cisteni pecici komory

Podivejte se, jak byla pec Cista v poslednim tydnu nebo mésici.
Pokud se dotknete polozky pobroBNosTI, zobrazi se vSechna
provedena myti a jejich specifikace.
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Vykazy peceni

MuUzete dostavat tydenni vykazy o peceni, které vam pomohou
|épe fidit Cinnosti vasi pece.

Poskytnuté informace:

« primérna tydenni ¢ekaci doba na konci predehrevu;

« primérna tydenni doba otevreni dvifek k vlozeni do pece;
 primérna tydenni uplynuld doba bez pInéni;

+ prumeérna tydenni doba otevreni dvifek béhem peceni;

« prumérna tydenni doba otevreni dvifek pfi skonceni peceni.
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Waiting time at end Door opening time for
of preheating baking




Aplikace
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Support

Podpora

COOKING.Concierge

Live Technical Assistance

DIGITAL.Training

COOKING.Concierge

Pomoc s pecenim

Potfebujete poradit? Chcete optimalizovat vyuziti své pece?
Chcete zdokonalit proces peceni? Potrebujete navod k pfipravé
receptu?

Aktivuijte si balicek digitalnich sluzeb Premium* a ziskate az 30
minut mésicné na hovory s nasimi Corporate Chef pfimo pres
interni mikrofon pece. S novou funkci Badge muizete provadét
pokyny béhem hovoru a s funkci Remote Control miizete
séfkuchari umoznit nastavit pec na dalku.



Live Technical Assistance

Technicka pomoc

Potfebujete pomoc? Rezervujte si schiizku s nasim technickym
tymem primo z pece a hovorte s nim prostrednictvim interniho
mikrofonu.

DIGITAL.Training

S nakupem pece DigitallD™ mUzete zdarma ziskat Uvodni Skoleni
Premium¥*, na kterém se naucite vSechny triky, jak pec vyuzivat na
100 % jiz od prvnich dnu po instalaci.

Nasi Active Marketing Chef jsou vam k dispozici na dalku, aby
vam ukazali vSe, co budete potrebovat — od zakladnich funkci az
po nejpokrocilejsi technologie.

* Prfedplatné DigitallD™ Premium zahrnuje hlasového asistenta HEY.Unox, DIGITAL.Training, 30
minut podpory pri peceni COOKING.Concierge mésicné, zivou technickou podporu a vSechny
moznosti planu DDC Enterprise.



Aplikace
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8. Udrzba a ¢isténi pece™

« Bezpecnostni upozornéni pro udrzbu

- Cisténi zafizeni

« (Obdobi necCinnosti

« Informace o likvidaci a recyklaci

« Mala bézna udrzba




Bezpecnostni upozorneni
pro udrzbu

Jakoukoliv operaci tykajici se bézné udrzby je treba
provadeét:

po odpojeni zarizeni od elektrického napajeni a vyckani
na vybiti kapacitnich sou¢dstek (asi nékolik minut);
po vyckani na uplné vychladnuti vSech ¢asti zarizeni,
v dokonalé fyzické i dusevni kondici;

po nasazeni vhodnych osobnich ochrannych prostredku (napf.
gumové rukavice odolné vici teplu, ochrana odi, protiprachova maska
(volitelné) atd.).

Pred pouzitim Cisticiho prostredku si peclivé prectéte
bezpecénostni list produktu. Nikdy se Cisticiho prostredku
nedotykejte holyma rukama. Cistici prostfedek se nesmi dostat do
styku s kuzi, oéima ¢i sliznici. V pfipadé kontaktu s Cisticim
prostredkem odkazujeme na bezpecnostni list.

Pro &isténi komponent nebo pfislusenstvi NEPOUZIVEJTE:

brusné, Spicaté nebo ostré nastroje nebo tkaniny (napf. brusné
houby, Skrabky, ocelové kartace atd.);

proud tlakové vody nebo pary;
abrazivni ani praskové Cistici prostredky;

zasadité, agresivni, ziravé nebo korozivni Cistici prostredky (napf.
kyselina chlorovodikova/solnd nebo sirova nebo hydroxid sodny).

Tyto latky by mohly zpUsobit trvalé poskozeni povrchi a
katalyzatorl zarizeni. Nepouzivejte tyto latky ani k Cisténi spodni



konstrukce/podlahy pod zafizenim. Unik tékavych sloucenin v§ak
mUze zpusobit poskozeni.

Pred spustenim Cisteni se ujistete, ze uvnitr pecici komory se
NENACHAZEJI plechy: ¢isténi neni ucinné.

Béhem cisténi neotvirejte dvirka pece, nebot by mohlo dojit k
poranéni oci, sliznice Ci kize kontaktem s pouzitymi chemickymi
Cisticimi prostredky, které jsou vstrfikovany do pecici komory a
rozprasovany pomoci silného proudu vzduchu.

Cisténi a béznd udrzba musi byt provadény uzivatelem a NESMi
byt provadény détmi, zejména pokud nejsou pod dohledem
dospélé osoby.

Neupravujte nadrz na Cistici prostredek, jeji pripojky a vnitfni a
vnéjsi hydraulicky okruh: mohlo by dojit ke Skodam, zranénim Ci
smrtelnym drazim.

Pravidelné kontrolujte pritomnost skvrn rzi uvnitf komory pece:
pokud se objevi, kontaktujte ihned servisni stfedisko, protoze voda
pravdépodobné poskozuje pec; rychla akce znamena prodlouzeni
zivotnosti zafizeni.



Cisténi zarizeni

Pro zachovani odpovidajici urovné hygieny a pro zamezeni
poskozeni nebo korozi nerezové oceli Cistéte zarizeni kazdy den.

Vycistete talir, plechy, tesneni

Pockejte, az vSechny ¢asti zarizeni zcela vychladnou;

otevrete dvirka pece a vyjméte talif ,A" a/nebo plechy na peceni.
Umyjte je pomoci mékké houbicky a teplé mydlové vody. Oplachnéte je
a opatrné osuste;

vycistéte tésnéni ,B” mékkym hadrikem lehce namocenym v teplé
mydlové vodeé.



Vycistéte vzduchovy filtr a sbérnou
nadobu

Odstrante vzduchovy filtr ,C* z magnetického sedla a naneste Cistici
prostredek SPRAY&Rinse od firmy UNOX na cely jeho povrch;

nechte pusobit 10 minut. Dikladné oplachnéte a osuste Cistym
hadrikem. Necistéte vzduchovy filtr v my¢ce na nadobi;

vlozte filtr zpét do sedla. CHEFTOP-X"/BAKERTOP-X™ nefunguje bez
filtru sani: snimac detekuje jeho pritomnost, a pokud neni pritomen,
upozorni vas, abyste filtr umistili zpét do sedla. Pfed spusténim
zafizeni musi byt filtr zcela osuseny;

v pfipadé nutnosti odstrante pfipadné zbytky ze sbérné nadoby ,D“ a
vycCistéte ji mékkym hadrikem lehce namocenym v teplé mydlové vodeé.






Cisteni vnejsich casti
« Pockejte, az vSechny Casti zafizeni zcela vychladnovu;

 zavrete dvirka pece a ocCistéte vnéjsi ocelové plochy mekkym
hadrikem lehce namocenym v mydlové vodé. Davejte pozor, aby
nedoslo k proniknuti pod ovladaci panel;

« oplachnéte je a opatrné osuste. Ocelové plochy pro jejich ochranu
pravidelné pretfete jemnym hadrikem namocenym do vazelinového
oleje.

Cisténi ovladaciho panelu

Ovladaci panel vycistéte velmi mékkym hadfikem s trochou
Cisticiho prostredku na sklo. Pri ¢isténi postupujte podle pokyn
vyrobce cCisticiho prostredku.

Cisteni pecici komory
Rucni c¢isténi (nedoporucuje se)
« Pockejte, az vSechny ¢asti zafizeni zcela vychladnoy;

« na ocelové plochy nastrikejte pripravek SPRAY&Rinse od firmy
UNOX v pfiméreném mnozstvi, bez prebytku (pfi téchto Ukonech
pouzivejte osobni ochranné prostiedky);

- dejte pozor, abyste jej NESTRIKALI na tésnéni dvifek, protoze tim
muUze ¢asem degradovat. Pouziti tohoto Cisticiho prostfedku zarucuje
vynikajici vysledky ¢isténi a maximalni snasenlivost s konstrukénimi
materialy zarizeni. Alternativné pouzijte pouze teplou mydlovou voduy;

+ nasledné dukladné a dostatecné otrete vihkym hadfikem, abyste
odstranili vesSkeré stopy Cisticiho prostredku, a osuste ¢istym hadfikem
nebo kuchynskou utérkou.



Pouziti automatickych program( myti (doporuceny rezim)

Zde se dozvite, jak spustit automatické programy myti.

Podivejte se zde, jak doplnit Cistici prostredek.

Obdobi necinnosti

Béhem doby necinnosti odpojte zarizeni od elektrického napajeni
a pfivodu vody (je-li pfitomen); otfete vSechny nerezové povrchy
mekkym hadrikem lehce namocenym ve vazelinovém oleji a
nechte dvirka zafizeni mirné pootevrena.

Pfi prvnim opétovném pouziti:

- dudkladné vycistéte zafizeni a prislusenstvi — viz jak vycistit zarizeni;

* pripojte zafizeni k elektrickému napajeni a pfivodu vody (je-li
pfitomen);

« pred opétovnym pouzitim vystavte zarizeni kontrole;

- zafizeni spustte na minimalni rezim na dobu nejméné 50 minut bez
vlozeni pokrmu dovnitf.

Pro zajisténi dokonalych podminek pouziti a bezpecnosti zafizeni
jej doporucujeme podrobit nejméné jednou rocné udrzbé a
kontrole ze strany autorizovaného servisniho strediska.



Na strance UNOX.MyCare & UNOX.MyCare CONNECT naleznete
programy planované a preventivni udrzby, které jsou navrzeny tak,
aby v pribéhu celého roku zarucily vysoky standard kvality a
ucinnosti peci UNOX a zabranily jakymkoli nepredvidanym
udalostem.

Informace o likvidaci a
recyklaci

Musi byt provedena v souladu s ¢l. 13 legislativniho dekretu ¢. 49
z roku 2014 ,Provadéni smérnice 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ)"

Symbol preskrtnuté popelnice udava, ze vyrobek byl
uveden na trh po 13. srpnu 2005 a na konci zivotnosti
nesmi byt likvidovan spolec¢né s ostatnimi odpady, ale
naopak samostatnée. Veskera zarizeni jsou vyrobena z
recyklovatelnych kovovych materiala (nerezova ocel,
Zelezo, hlinik, pozinkovany plech, méd atd.) v procentu
presahujicim 90 % hmotnosti. Zamezte pouziti
zafizeni urceného pro likvidaci odstranénim nap3jeciho kabelu a
v§ech uzaviracich zafizeni prostoru nebo dutin (jsou-li pfitomné).
Je nutné venovat pozornost manipulaci s timto vyrobkem po
konci jeho zivotnosti a snizovat negativni dopady na zivotni
prostredi, zlepSovat efektivnost vyuzivani zdroju pfi uplatnéni
zasady ,kdo znecistuje, ten plati“, prevence, pfipravy pro opétovné
pouziti, recyklace a rekuperace. Pfipominame, ze nelegalni nebo
nespravna likvidace vyrobku znamena ulozeni pokut v souladu s
platnymi zakonnymi predpisy.


https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/

Informace o likvidaci v Italii
V Italii musi byt zarizeni OEEZ odevzdana:
do sbérnych stredisek (nazyvaji se i ekologické ostrovy nebo

platformy)

prodejci, u kterého se kupuje nové zafizeni; ten je povinen je prevzit
bez poplatku (pfevzeti ,jedno za jedno”).

Informace o likvidaci ve statech Evropské unie

Evropska smérnice o zarizenich OEEZ byla v kazdém staté prijata
jinak. Chcete-li toto zarizeni zlikvidovat, doporucujeme
kontaktovat mistni ufady nebo prodejce a zeptat se je na
spravnou metodu likvidace.



Mala bezna udrzba

Nabijeni Det&Rinse

Na displeji se zobrazi upozornéni, ze je cas doplnit nadrz
Det&Rinse.



Hello!

"_.
—l

Low detergent level

Please refill the tank with only 1 bottle of
DET&Rinse Ultra to start the washing.

Nadrz staci doplnovat pouze 1litrovymi lahvemi Cisticiho
prostfedku Det&Rinse™ Ultra od firmy UNOX, ktery je jako jediny
schvalen a testovan pro Cisténi pecici komory.

Pouzivejte rukavice, abyste zabranili piimému kontaktu s &isticim prostfedkem. Cistici
A prostfedek se nesmi dostat do styku s kizi, o¢ima ¢i sliznici. V pfipadé kontaktu s Cisticim
prostiedkem odkazujeme na bezpecnostni list.

« stisknéte a uvolnéte kryt nadrze a vyjméte nadrz;



- sejmete zatku lahve Det&Rinse™ Ultra od firmy UNOX a drzte ji
zatkou smérem nahoru; NEODSTRANUJTE ani nepropichujte
ochrannou folii;

 zkontrolujte, zda je ochranna félie neporusena a neposkozena.
Otocte lahev dnem vzhuru a nasroubuijte ji na nadrz; kolik porusi
ochrannou félii a umozni bezpecny pranik Cisticiho prostredku do
nadrze.



« Po uplném vyprazdnéni lahev vyjméte a pritom dbejte na to, aby

nekapala; zlikvidujte ji v souladu s platnymi predpisy.




Nadrz znovu vlozte az nadoraz. Rukavice odlozte, aniz byste se
dotkli zén namocenych Cisticim prostfedkem.



Vymena filtru RO.Care

Pec je vybavena zmékcovacim filtrem RO.Care, ktery je nutné
vymeénit jednou ro¢né nebo po zpracovani uréitého poctu litrd
vypocteného podle vzorce:

Litry (L) = 13000 / Pfechodna tvrdost (°DH) v zavislosti na tvrdosti
vody ve vodovodni siti zakaznika.

V obou pripadech se na displeji zobrazi upozornéni, ze je ¢as filtr
vymenit.



Hello!

"_.
—l

RO.Care filter cartridge expired

Please replace the cartridge before the next
washing.

- stisknéte a uvolnéte kryt zmékcovaciho filtru RO.Care a vyjméte
vycerpany filtr vytazenim smérem ven;



sejméte ochranny kryt z nového filtruy;

 vloZzte novy filtr a dbejte na spravny smeér vlozeni.




9. Pouzivani pece s
aplikaci DigitallD™

- Ziskani aplikace DigitallD™

« Vytvoreni uctu DigitallID™

« Provedeni pfistupu k DigitallD™

« Pripojeni peci

« Funkce navigachni listy

« Seznam peci

« Uget a nastaveni




Ziskani aplikace DigitallID™

Prejdéte do obchodu ve svém zafizeni (Obchod Play pro Android
nebo App Store pro i0S), vyhledejte aplikaci DigitallD™ a zacnéte ji
stahovat.

Vytvoreni uctu DigitallD™

Vytvoreni uctu:

vstupte do aplikace DigitallD™, prochazejte obrazky nebo se
dotknéte napisu sKkiP TO LOGIN;

dotknéte se ndpisu REGISTROVAT a vyberte, zda chcete pokracovat v
registraci pomoci GOOGLE, FACEBOOK Nebo APPLE;

zadejte pozadované udaje (zakladni informace); dotknéte se napisu
POKRACOVAT @ pokracujte v sestavovani (informace o spole¢nosti a
profesni profil);

na konci sestavovani bude na zadany e-mail zaslan potvrzovaci
postup: postupujte podle pokynu a dokoncete registraci uc¢tu. Pokud
zadny e-mail neobdrzite, zkontrolujte si prosim schranku nevyzadané
posty.



Provedeni pristupu k
DigitallID™

Otevrete aplikaci DigitallD™ a dotknéte se napisu LoGIN;

na zobrazené obrazovce zadejte svij E-MAIL, HESLO, které jste zadali
pfi vytvareni uctu DigitallD™, a dotknéte se napisu LoGIN: vitejte v
digitalnim svété!

Pokud jste jiz pece pripojili, zobrazi se po prihlaseni jejich seznam;
zde najdete navod, jak zobrazit a spravovat seznam peci.

Pokud jste jesté zadnou pec nepfipojili, podivejte se zde, jak
Rripojit pece.

Pripojeni peci

Pfi prvnim prihlaseni k vytvorenému uctu je treba pece pripojit,
abyste je mohli zobrazovat, sledovat a spravovat z aplikace
DigitallD™.

Pred jejich pripojenim doporucujeme vyzkouset nasi virtualni pec,
abyste si mohli postup vyzkouset bez obav z chyb.



Vyzkouseni virtualni pece

« Dotknéte se napisu vyzKoUSET VIRTUALNI PEC ;

« prochazejte obrazky peci, dokud se nezobrazi model, ktery vas
zajima, a SPUSTTE DEMO;

 zobrazi se domovska stranka virtualni pece; pokud chcete, mlizete
si prohlédnout vSechny jeji funkce nebo si miiZzete zobrazit seznam

virtudlnich peci dotykem tlacitka pece vlevo dole. Zde se dozvite,

jak zobrazit a spravovat seznam peci.

Pripojeni pece prostrednictvim
parovani

Dotknéte se tlacitka PRiPoJENI PECE; pomoci svého zarizeni nactéte QR
kéd, ktery se zobrazi na displeji, nebo se dotknéte napisu vioziT kép a
ruc¢né zadejte sériovy kod a pin pece (oba se nachazeji pod QR
kodem);

- zadejte nazev, ktery chcete peci pfifadit, coz vdm pomuze ji
identifikovat, pokud budete potrebovat pfipojit vice nez jednu pec.
ULozTE zadany nazev.

Pokud mate vice nez jednu pec UNOX, zopakujte tento postup pro
kazdou z nich: vsechny se tak zobrazi v seznamu peci, viz zde jak
zobrazit a spravovat seznam peci




Funkce navigacni listy

Navigacni lista umoznuje rychlou navigaci v aplikaci DigitallD™;

- tlacitko pece vlevo umoznuje zobrazit a spravovat seznam peci;

- tlacitko ucer e vpravo umoznuje pristup k vasemu uctu a pfipadné
upravy, viz zde, jak spravovat vas ucet.

Bakertop 2

Bakertop 3




Pokud jste vybrali pec a zobrazujete jeji domovskou stranku,
navigacni lista vam umozni:
L.  tlacitko HomE: pFistup na domovskou stranku pece;

ser  tlaCitko sTART/sToOP: spusténi nebo zastaveni Cinnosti, napfr.
1" peceni;

tlacitko custowm: pfistup k nastavenim systému.

MNo activity in progress

Seznam peci

Seznam peci obsahuje vSechny pece, které jste pripojili pomoci
parovani, viz zde Pripojeni pece prostrednictvim parovani.




Zobrazeni a vysveétleni vstupni stranky

9:41

M Myovens

| + ADD OVEN

CHEFTOP-X of Gianluca

Restaurant Turin

Restaurant Padua

Restaurant Venice

Restaurant Firenze

L

Order




1 pridat do seznamu novou pec;

2 nazev pece a stav (online, offline): dotykem nazvu pece
otevrete jeji domovskou stranku. Pokud je pec online, budete
ji moci ovladat z aplikace DigitallD™; pokud je pec offline,
nékteré funkce budou deaktivovany (skryty), zatimco aktivni a
upravitelné ¢innosti budou synchronizovany, jakmile bude
pec opét online;

3 pridat pec do alarmu: doporucujeme ovérit duvody
signalizace;

4 tridit pece podle rady, data pripojeni nebo pouziti; pokud jsou
pece v alarmu, budou vzdy serazeny jako prvni.

Uprava vlastniho seznamu peci

Vstupte do rezimu upraviT

Dotknéte se a podrzte stisknuty nazev pece.

~ Cheftop 1 3
" Offline
.5 I Cheftop 2




Prejmenovani pece

+ Vstupte do rezimu urraviT, viz zde vstup do rezimu UrRAVIT;

« stisknéte tlacitko PREJMENOVAT /_ napiSte novy nazev pece a
potvrdte tlacitkem pouzit..

DELETE (1)

Smazani pece

« Vstupte do rezimu urraviT, viz zde vstup do rezimu UrrAVIT;

- stisknéte tlacitko smazaT . a potvrdte tlacitkem smazar.

DELETE (1)




Udet a nastaveni

Pristup k uctu

Dotknéte se tlacitka ucet e vpravo.

-
I Bakertop 2

-
I Bakertop 3

Nastaveni uctu
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MY

Account information

Notification management
Subscription

Payment metods and billing settings

Profiler
Personal gallery
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Privacy
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nastavit zakladni informace, firemni informace,
profesionalni profil, jazyk a mérnou jednotku;

rozhodnout, zda chcete pfijimat oznameni;
spravovat své predplatné Basic nebo Premium;
nastavit vychozi zpuasob platby;

spravovat profily uzivatell pece a znat jejich stav.



Subscription

Payment metads and billing settings

Prafiler

Personal gallery

Blocks and security

Privacy

Terms of use

DISCONNECT




nahrat osobni snimek porizenim fotografie nebo vybérem z
galerie ve svém zarizeni. Fotografie, které nahrajete, se ulozi
do galerie obrazku receptu ve vasi peci; muzete je tak pouzit
pri ukladani osobniho receptuy;

pristoupit k nastavenim zabezpeceni a uzamceni vaseho
Uctu a pece; v této ¢asti muzete zménit heslo Uétu nebo
nastavit PIN pro uzamceni funkci, napf. spusténi peceni nebo
pripojeni jinych peci;

vybrat terminy pouziti pece;

odpojit zarizeni od aplikace DigitallD™.



10. Hey UNOX!

Co umi Voice Control

Aktivace Unox Voice Control

Zmeéna nastaveni UNOX Voice Control




Voice Control

,Hey Unox, predehrat na 180 °C"“.

Technologie Voice Control dokaze rozpoznat vas hlas,
interpretovat vase pozadavky a primét pec, aby se podle nich
zachovala. Diky tomu muzete zadavat prikazy, i kdyz mate
zaneprazdnéné ruce.

Co umi UNOX Voice Control

Unox Voice Control umi:

spustit program ulozeny v aplikaci Library nebo Chefunox

spustit ruéni program nebo predvolbu a pomoci vam nastavit jeji
parametry (pokud jsou vase pozadavky v rozsahu zvolené predvolby);

nastavit nebo pridat ¢asovace v aplikacich MULTL.Time —
MULTI.Speed nebo v probihajicim procesu peceni (v tomto pripadé
prida widgety ¢asovace na domovskou stranku);

spustit myti;

sdeélit vam aktualni cas.



Aktivace UNOX Voice Control

Chcete-li technologii aktivovat nebo deaktivovat, dotknéte se
tlacitka voice \!/

Hi! What can | do for you?

Start Cooking. Set m Start MULTL Time m

Zmena nastaveni UNOX Voice Control

Prejdéte do nastaveni > Voice control > jazyk.




11.0PTIC.Cooking

Uvod

Prvni zapnuti

Jak spustit prvni zapnuti

Kontrola kvality fotografie

Odkud mérit vzdalenost od podlahy a kalibracni Sablony

Jak umistit kalibracni Sablonu
OPTIC.Cooking Training
OPTIC.Cooking MULTIL.Time

Svételna signalizace

Vypnuti a opétovné zapnuti OPTIC.Cooking

Opétovné zapnuti OPTIC.Cooking

Vynucené opétovné zapnuti OPTIC.Cooking

Uvod

Prislusenstvi OPTIC.Cooking pomoci nejmodernéjsi technologie
rozpozna pokrm vlozeny do pece a automaticky spusti spravny
program peceni. OPTIC.Cooking pracuje vyhradné v rezimu
MULTI.Time a vyZzaduje predplatitelsky ucet spojeny s peci, na
které je nainstalovan. Po umisténi a zapnuti bude OPTIC.Cooking



trvale spojen s vasi peci. Jakékoli pfemisténi bude kromé
mechanické manipulace vyzadovat zasah autorizovaného servisu,
ktery software odemkne.

e
g

Prvni zapnuti

| pfi spravném umisténi a zapojeni OPTIC.Cooking jesté neni v
provozu. Prislusenstvi udrzuje nepretrzitou ventilaci na ochranu
pred skodami na zdroji tepla nebo vnéjsimi necCistotami, které
zatim nelze identifikovat.



Jak spustit prvni zapnuti

Zapnéte pec.

1. Zapnéte prislusenstvi OPTIC.Cooking stisknutim tlacCitka na boku
(ventilace je stdle nepfretrzita).

2. TlaCitko se rozsviti, cimz potvrdi zapnuti prislusenstvi
OPTIC.Cooking (ventilace je stale nepretrzita).

3. Priblizné po 2 minutach se aktivuje inteligence OPTIC.Cooking,
predni LED dioda prestane blikat, a pokud maji dily pokojovou teplotu,



ventilace se prerusi.

4. Zkontrolujte, zda jste prihlaseni pod pfislusnym uctem.

Cast vyhrazena pro specializovany
servis

5. Vstupte do servisni nabidky a povolte pfislusenstvi (povoleni se
provadi prejetim prstu)

6. Znovu spustte pec stisknutim tlacitka ON/OFF.

7. Pri opétovném zapnuti pece zkontrolujte stav OPTIC.Cooking

Pokud je stav ,training_ready” nebo ,all_ready”, pokracujte v
postupu:

8. Dotknéte se polozky ,Camera Calibration”. Otevrete dvirka pece.
9. Dotknéte se polozky ,SNAP A PICTURE"
10. Pockejte nékolik sekund, nez se zobrazi pole fotografie.

Pod kameru OPTIC.Cooking (mimo pecici komoru pece) umistéte
plech

Znovu stisknéte tlacitko ,SNAP PICTURE": timto zplisobem muzete
poridit nékolik fotografii a zkontrolovat, zda nejsou problémy s
osvétlenim.

POZNAMKA: Nemé&rite hodnotu 300 v poli pixel to crop.






Halla! 11222

< Manage OPTIC.Cooking

Status

Manage OPTIC.Cooking Board

Status training_ready
Camera calibration
Telemeter calibration

Manage OPTIC.Cooking app

Hella!

& Camera calibration

Capture floor image







& Camera calibration

Capture floor image

SNAP A PICTURE




< Camera calibration

Capture floor image

Kontrola kvality fotografie
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Z4dna cizi télesa (pfipadné vydistéte optiku)
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Z4dné ostré stiny na véech drovnich plechu
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Z4dné mistni odrazy na véech urovnich plechu

11. Provedte kontrolu obrazu fotoaparatu

Nabidka servisu > Prislusenstvi > Sprava OPTIC.Cooking >
Kalibrace telemetru

Postupujte podle postupu s asistenci.



< Telemeter calibration

Acquisition distance from floor

0.00 mm

CAPTURE DISTANCE

Distance acquisition from calibration template

0.00 mm

CAPTURE DISTAMCE

Odkud merit vzdalenost od
podlahy a kalibracni



sablony

DD = vzdalenost kalibracni Sablony od podlahy
DF = vzdalenost pece od podlahy

| —

Frmaw

_E

DD
FD

Jak umistit kalibracni
sablonu






Kliknéte na widget ,OPTIC.Cooking library“ na domovské strance
(pokud neni pfitomen, pridejte jej podrzenim tlacitka na domovské
strance a kliknutim na ADD WIDGET v pravém dolnim rohu).
Postupujte podle postupu s asistenci na displeji. Pomoci
dodanych etiket provedte Skoleni tak, Ze je nalepite na podpéry
plechu ve vzestupném poradi shora dol.



+ TRAINING




OPTIC.Cooking Training

Hello! 11:22

¢S OPTIC.Cooking Training

Ready for image acquisition

Fﬁ Zucchini - 0%

=%  Pizza- 0%

Sy

% Broccoli - 0%

SEE ALL (15)

Ready to start training

3 RUN TRAINING

Completed training




Pripraveno k pofrizeni snimk: Faze pofizovani snimku
vybraného programu

Pripraveno k zahajeni trénovani: Probiha faze trénovani
neuronove siteé, OPTIC.Cooking se uci rozpoznavat recepty

Zahajeni tréninku: Zahajeni tréninkové faze (prémiova sluzba
prostfednictvim zakoupeni ,tréninkovych” bali¢ku)

Ukonceni tréninku: Tréninkova faze dokoncena, nyni lze
recepty rozpoznavat béhem podavani



OPTIC.Cooking
MULTI.Time

00:00

‘o '19:59

Title program

G 18:00

@ # 00:00

209/220 °F




1  Stav OPTIC.Cooking: ikona je zelend, kdyzZ je souprava
pripojena a aktivni, Cervena, kdyz je ve stavu chyby, normalni,
kdyz neni pripravena k pouziti, a deaktivovang, kdyz neni
pripojena

2 Program neni kompatibilni: s aktualnimi podminkami v
komore nebo je soustfedén na rozpoznani receptu

Svetelna signalizace

Bila blika: probiha spusténi OPTIC.Cooking / probiha pripojeni k peci
Bila sviti: OPTIC.Cooking je pfipraven a pripojen k peci

Zelena: OPTIC.Cooking pfipraven k rozpoznani potravin vloZzenych
do pece (stav viditelny pouze pfi pfitomnosti obrazovky MULTI.Time na
panelu)

Oranzova: Zobrazi se pouze po otevreni dvifek v rezimu MULTL. Time.
OPTIC.Cooking pozada, abyste pred vlozenim do pece pockali, nez se
rozptyli para. Pokud v této dobé vlozite potraviny do pece, k rozpoznani
nedojde. Pokud pretrvava, vycistéte sklo optiky.

Modra: OPTIC.Cooking rozpoznava plech v jeho viditelném poli.

Cervena: OPTIC.Cooking je ve stavu chyby. Nutna kalibrace
telemetru / nutné rucni restartovani soupravy OPTIC.Cooking
stisknutim bocniho tlacitka zapnuti / nutny servisni zasah.



Vypnuti a opetovne
zapnuti OPTIC.cooking

Chcete-li vypnout prislusenstvi OPTIC.Cooking, vypnéte pec
stisknutim jejiho tlacitka ON/OFF a spolu s tim se automaticky
vypne i OPTIC.Cooking. Neodpojujte napajeni pece!

Neodpojujte napajeni pece! Pri dalsim opétovném zapnuti pece se
prislusenstvi OPTIC.Cooking automaticky zapne, aniz by bylo
nutné stisknout jakékoli tlacitko.

Opetovné zapnuti
Optic.Cooking

Chcete-li opét zapnout pfislusenstvi OPTIC.Cooking, pokud bylo
odpojeno napajeni pece, ke které je pripojeno:

* Obnovte napdjeni pece

« Zapnéte pec pomoci tlacitka ON/OFF

«  Opét stisknéte bocni tlacitko prislusenstvi OPTIC.Cooking a
pockejte 2 minuty, dokud neprestane blikat predni LED dioda.



Vynucené opetovneé
zapnuti OPTIC.Cooking

Chcete-li vynutit opétovné zapnuti prislusenstvi OPTIC.Cooking:

- Stisknéte bocéni tlacitko
« Pockejte 30 sekund, dokud kontrolka tla¢itka nezhasne

«  Opét stisknéte bocni tlacitko a pocCkejte 2 minuty, dokud neprestane
blikat predni LED dioda.

12. Restart, aktualizace a
obnoveni

- Zapnuti a vypnuti pece

« Aktualizace softwaru

« Obnoveni vychoziho stavu z vyroby




Zapnuti a vypnuti pece

Chcete-li pec zapnout a vypnout, dotknéte se tlacitka on/oFF na
panelu. Po priblizné 20 sekundach ¢ekani se zobrazi domovska
stranka.

DIGITAL S

Aktualizace softwaru

Prejdéte na nastaveni > Aktualizace softwaru > Aktualizovat
software.

Software muzete aktualizovat pouze v pfipadé, Ze neni spustén
zadny program peceni nebo myti; po aktualizaci budete vyzvani k
vypnuti pece.




Obnoveni vychoziho stavu
Z vyroby

Béhem faze spusténi pece se 5krat dotknéte displeje, abyste
presli do rezimu resetovani. Budete mit moznost:

spustit pec normalné (start oven);

obnovit predchozi verzi softwaru (restore previous software
version);

obnovit vychozi stav pece z vyroby (factory reset);

pristoupit k pokroc¢ilym moznostem (advanced options for Unox
Service).



13. Pomoc a podpora

« Co délat, kdyz pec nefunguje

« Technicka pomoc

« LONG.Life - LONG.Life 5

- Kontaktovani technické podpory

- Udaje vyrobce




Co delat, kdyz pec
nefunguje

Pokud pec nefunguje, odpojte zafizeni od napajeni a privodu vody
(je-li pfitomen) a kontaktujte Stredisko technické pomoci
autorizované firmou UNOX a uvedte:

« datum zakoupeni;
mozné zpravy alarmu zndazornéné na displeji;

+ data zafizeni uvedena na typovém Stitku.

'/
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https://www.unox.com/it_it/azienda/service-locator?find=service_center

Technicka pomoc

VsSechny nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby dlouho vydrzely,
pomahaly vam prostrednictvim nejlepsich moznych technologii a
umoznily vam splnit jakoukoli vyzvu. Mohou vsak nastat
nepredvidané udalosti; v téchto pfipadech je vam vzdy k dispozici
sit autorizovanych a certifikovanych stfedisek technické pomoci
UNOX, aby prostoje byly co nejvice minimalizovany.

Zde naleznete Autorizovana strediska technické pomoci UNOX

Na strance UNOX.MyCare & UNOX.MyCare CONNECT naleznete
programy planované a preventivni udrzby.

LONG.Life - LONG.Life 5

S volbou LONG.Life mate k dispozici odbornou pomoc nasich
technikl a 12mésicni zaruku na praci a nahradni dily.

S volbou UNOX LONG.Life5 mate moznost prodlouzit zaruku az na
5 rokl nebo 12 000 provoznich hodin na nahradni dily a 24 mésicu
nebo 12 000 provoznich hodin na praci. Pro vice informaci
kontaktujte firmu UNOX.


https://www.unox.com/it_it/azienda/service-locator?find=service_center
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/
https://www.unox.com/it_it/services/unoxmycare/

Kontaktovani technicke
podpory

Jste-li zakaznikem Premium*, miiZzete zavolat nasemu
technickému tymu pfimo z pece a hovorit s nasimi operatory
prostifednictvim interniho mikrofonu. Kromé toho muzete diky
integrovanému chatu a funkci kamery v aplikaci DigitallD™ posilat
zpravy a obrazky, které pomohou tymu rychleji a presnéji
diagnostikovat a vyresit vase problémy.

* Prfedplatné DigitallD™ Premium zahrnuje hlasového asistenta HEY.Unox, DIGITAL.Training, 30

minut podpory pfi peceni COOKING.Concierge mésicné, zivou technickou podporu a vSechny
moznosti planu DDC Enterprise.

Udaje vyrobce

UNOX S.p.A Via E. Majorana, 22
35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511

Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com
WWW.UNOX.com
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https://partnerhub.unox.com/www.unox.com
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VSechny pouzité obrazky jsou pouze ilustrativni.
VSechny funkce uvedené v tomto katalogu se mohou zménit a mohou byt
aktualizovany bez predchoziho upozornéni.



